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‘ ohlschmeckende Tees und harte Schndpse sind aus
W China bekannt, doch guter Wein? Der passt ja so gar
nicht zum chinesischen Essen, heifit es. Chinesen sind
beim Konsum des edlen Tropfens eher zuriickhaltend, pro Kopf wird
jahrlich gerade mal ein Liter konsumiert. Doch China hat im Wein-
anbau zugelegt und jiingst Frankreich zumindest flichenméafiig den
Rang abgelaufen. Dank der Hilfe erfahrener Onologen, vor allem aus
Italien, Spanien und Frankreich, gelten manche Weine aus China bei
Kennern unterdessen als feine Tropfen. Auch wenn Chinesen (noch)
keine groflen Weintrinker sind, eine Flasche Wein als Geschenk ist
beliebt, besonders in der gliickverheifienden Farbe Rot.

Wein wird in China schon seit Jahrtausenden hergestellt. Funde
weisen darauf hin, dass dort sogar der erste Wein gekeltert wurde.
Von der Verbreitung des Rebensaftes in Chinas grofRen Dynastien Han
und Tang erzdhlt der Sinologe Peter Kupfer. Den mithsamen Aufstieg
eines Weinguts beschreibt Gutsbesitzerin Judy Leissner. Chinas be-
riihmte Sommeliere Fongyee Walker gibt Einblicke in die Weinkunde
ihres Landes und der Deutsche Karl Bachmair bemdiiht sich von Hong-
kong aus, deutsche Weine ins Reich der Mitte zu bringen.

Fiir unser Magazin reiste die Pekinger Journalistin Zeng Wenhui
in Chinas entlegene Weinanbaugebiete, um mit den Winzern vor Ort
zu sprechen. Die deutsche Journalistin Frangoise Hauser hingegen
begleitete eine Gruppe wissbegieriger Chinesen zu einer hochst ver-
gniiglichen Degustation in einem Pfdlzer Weingut.

Eine ungewdhnliche Tour unternahm der Reiseveranstalter Vol-
ker Hdring, als er mit Frau und Kindern auf dem Tandem von Shang-
hai nach Peking radelte. Auf einem neuen Internetportal prasentieren
zahlreiche Fotografen ihre teils ernsthaften, teils sehr witzigen Alltags-
beobachtungen aus China.

Zum Schluss geben wir das Wort an Konfuzius weiter, der erkann-
te, dass am Rausch letztendlich nicht der Wein schuld sei, sondern
der Trinker. Damit Prost und viel Freude beim Lesen!

Anregungen und Fragen bitte an:
leserbriefe @ konfuziusinstitut-leipzig.de
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Bk Schnappschuss

Gemiise im Haar - der neueste Trend in China

Klingt etwas verriickt, scheint aber wahr zu sein. Chi-
nesen tragen Gemise auf dem Kopf. Es sprief3t im
Haar - Sojasprossen, Tomaten, sogar Chilischoten.
Was normalerweise in den Kochtopfwandert, wird hier
zum aulRergewohnlichen Accessoire fiirs Haar. Die
Pflanzen werden an einer Haarspange befestigt und
ins Haar geklemmt. Frau und Mann, jung und alt, jeder
tragt sie. Zu Ostern werden meist fluffige Hasenohren
aufgesetzt und zu Weihnachten ein blinkendes Elch-
geweih. Warum also nicht auch mal ein Gemiisebeet
auf dem Kopf?

ERiRE—PE R

ITEEsRA rmiRiE, EEEFEIREN . PEAEL &R
X. BF. Adfn. EERWRREEAELRT. BEE
IRIRFELRRM AL ERR T ARIS BRI, SiiE
MEEE—NRKLAERE. BLEDLAARE. SE
PHE ETEEENRFES, ZRBHXEERNNRT
HOREF . MOLLIXAR, MRS ETRSEEIE?



Chinaclub Berlin,
fur alle

S ANHERPERRER

In Berlin-Friedenau ist direkt am S-Bahnhof ein seltenes Kleinod
der Hauptstadt anzutreffen. Hier residieren der Chinaclub Berlin
und der Chinesische Filmclub. Gleichsam ist die beliebte Adres-
se Treffpunkt fiir Deutsche und Chinesen sowie Besucher aus al-
ler Welt, die sich fiur China und seine Kultur interessieren.
Hanjo Lehmann hat diesen Club gegriindet, um sein Fernweh zu
stillen, wie er sagt. Als Gastgeber und Filmvorfiihrer moderiert
er auf Deutsch und Chinesisch. Nebenher kocht er vorziiglich Tee
und macht noch schnell einen Schachzug beim chinesischen
Schach Xianggqi. Jeden Freitag werden Filme aus der beeindru-
ckenden Sammlung gezeigt. Hanjo Lehmann will aber nicht nur
chinesische Filme bekannter machen, vor allem istihm daran ge-
legen, einen Ort fiir Begegnung und Kommunikation zu bieten.

MK Friedenau KN E PR N F b T LR EI S ERIX N DB
EE, XEAZERMPEERIBURPERZERBE. XMAZR
BRI REXNTEREXHURBNBRIEEA . FEARESERR
FENR2R. XY - EEZAUGISIXMREERS, BUORIERHER
EEENFRLNLREE. SREAMBZHER, tHAZEMS
METER . WMBITREBHIRERENEE, FEE NTESRHEE
EEPHE. SRAMBEMNS AMSRZBOKTEFIELBMR. =
X - FEENMUNERIESTERZNANLE, WMbRiZEEER
RPN RFZRAVAN .

(®) www.china-club-berlin.de

E£{EH#ETF BUCHTIPP

Garantiert vegan,
garantiert lecker!

(RIELEER! (RIESERE!

Um vegane Rezepte fiir den Alltag geht es im Buch
»Suppen aus China«, das soeben im Drachenhaus
Verlag in der Reihe »Chinas Kiiche« erschienen ist.
Herausgegeben von der Verlegerin Nora Frisch, ver-
mittelt es sowohl die Philosophie des fleischlosen Es-
sens als auch Rezepte fiir kostliche, leicht nachzu-
machende Suppen. Es ist allen zu empfehlen, die
sich dem Reich der Mitte auch iiber seine kulinari-
sche Vielseitigkeit anndhern mochten. Mit Suppen
kann abends ein Festmahl abgeschlossen oder mor-
gens der Tag reichhaltig gestartet werden. Suppen
sind ein fester Bestandteil der chinesischen Kiiche,
da sie gut fiir die Gesundheit sind und das Wohlbe-

finden steigern.

Biikih Drachenhaus HiiR#L RS OREEE) A5
i) (s ) — BRI REE HNsiERg. &k
fiAJ& Nora Frisch. A1 ¥ fr4iZ T Hsr, &
A1k BRIl . 1R & A A —
BT D IEAE R S HEERI A ERAXAS . e Bl 2L
MGG SO g s, R BIER BHE
BB —RIEITIR. i rPIEERAS Al g 41k
sy, CAEMT BT,

Foto links: Harry Schnitger / lllustration rechte Seite: Anemone Kloos
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{RENENS? SCHON GEHORT VON?

Fur ihn hangen
die Trauben nicht zu hoch...

R RBEES
EREE .

Der ehemalige chinesische Basketballspieler Yao Ming war
bis zu seinem gesundheitsbedingten Riicktritt 2011 mit 2,29
Metern der gréBte aktive Spieler der nordamerikanischen
Profiliga NBA. Jetzt hat Yao Ming den Ball gegen Trauben ein-
getauscht und widmet sich seiner zweiten Leidenschaft, dem
Weinanbau. Im kalifornischen Napa Valley kaufte er ein Wein-
gut und bedient seitdem den chinesischen Markt mit Luxus-
wein. Seine Firma Yao Family Wines fiihrte lediglich 5000 Kis-
ten vom 2009er Cabernet Sauvignon nach China ein. Die ra-
ren Flaschen werden nicht auf dem offenen Markt gehandelt,
sondern sind speziellen Kunden vorbehalten, die gerne 217
Euro fir eine Flasche Wein von diesem bisher unbekannten
Gut bezahlen. Insgeheim hofft wohl ein jeder, durch einen
Schluck so erfolgreich und grof’ zu werden wie Yao Ming.

B /BB /&R FOTOAKTION

ntes Feuerwerk, volle Bahnhéfe und Essensgelage - am
nesischen Neujahr kommt in China keiner vorbei, und
rfreut sich nicht am lauten Trubel dieser Tage? Fiir die
Ausgabe 2016 - es wird das Jahr des Affen - sind wir
er Suche nach Fotos, die Sie vom chinesischen Neu-
1 China oder anderen Teilen der Welt gemacht haben.
riicktesten und schonsten Bilder werden in der Aus-
1/2016 abgedruckt. Wir freuen uns auf lhre fo-
schen Eindriicke! Pro Teilnehmer bitte maximal drei
ind..10 cm / 300 dpi) einsenden - vielen Dank!
den Sie lhre Fotos und ein bis zwei erklarende Zei-
>is zum 15. Dezember an:
@Kkonfuziusinstitut-leipzig.de
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#kifEA  Nachgefragt

Hoch
die Glaser!

Unsere Kolumnistin
Verena Menzel befragte
Passanten auf Pekings
StralBen, ob sie gerne

mal ein Glas Wein trinken

oder lieber abstinent
bleiben.

R iHIR |

HMBOEEER
Verena Menzel £1t

REFLREBAZEERE
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B

Lin Hailong, 25 Jahre,
aus der Provinz
Heilongjiang,

im Vertrieb tatig

il 25 % RERKI
MEHETIL

Text/ 3: Verena Menzel Z4#EiH
Fotos / #8%: Peng Peng &%

Ich bin passionierter Weintrinker! Wein
zu trinken, ist fiir mich purer Genuss.
Ich kaufe mir oft ein Flaschchen, ma-
che es mir auf dem Sofa gemiditlich und
geniefie ein Glas, wahrend ich fernsehe.
Die Generation meiner Eltern trinkt kei-
nen Wein. Wenn sie mal eine Flasche
kaufen, dann als Hausmittelchen gegen
Krankheiten. Sie kochen dann Zwie-
beln in Rotwein ein, was gut sein soll
fiir die Blutgefdfle.

FRIBAIAGIT R BEA | X FoACA g R 2535
HR 7, W ek L, ST
et e vd & b B Lk E—AF.
SCETR— AR R4, R b —
LR SR B R W &2, (%
LU AR, Ui T X MEA
4hk.

Nini, 23 Jahre,
aus der
Provinz Hubei,
im Bildungsbereich tiatig

Wi 23 % kRt
MEHETL

Ich trinke nicht so gerne Hochprozenti-
ges, der Alkoholgeschmack ist nichts
fiir mich. Normalerweise lasse ich die
Finger von alkoholischen Getranken.
Trotzdem finde ich, dass Wein etwas
ziemlich Romantisches hat. Bei roman-
tischer Stimmung und Kerzenlichtat-
mosphdre probiere ich auch mal ein
Schliickchen.

TR o, R MEA B
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Meta, 26 Jahre,
aus Nordostchina,
Verkauferin im Pekinger
Weingeschift Cheers

Meta 26 & FitA
cheers §HBITER

Ich liebe Wein und trinke ihn jeden
Tag. Uber meine Liebe zum Wein habe
ich auch diese Stelle gefunden. Einge-
stiegen bin ich mit lieblichen Weinen,
dann hat sich mein Geschmackssinn
allmdhlich verfeinert. Heute schme-
cken mir auch trockene, etwas kréftigere
Sorten.

Die weiblichen Kunden mdgen eher die
lieblicheren Weine, wahrend die Man-
ner die etwas trockeneren Sorten be-
vorzugen. Die Altersspanne unserer
Kunden reicht von 20 bis 50 Jahre.

e E AR, FRABSE AL,
R E A, AR T X TR,
K AT I AR VE Y, 5 RS
PSR Ok, BIE R BT,
TRRH A AR A

— B L B Kl — A B R AT
7 53 o 2% A 2 T — Lo iy R Bh A i
20 %3 50 % AR%E

King, 32 Jahre,
aus Hongkong,
Besitzer der
Pekinger if-Bar

King 32 ¥ &HiEA
“UNR” BIBER

Ich trinke nur selten Alkohol, wenn,
dann gerne mal einen Whiskey. Gegen
ein Glas Wein ab und zu habe ich aber
auch nichts einzuwenden, zum Bei-
spiel Shiraz, der neigt ein bisschen ins
Liebliche. Viele junge Leute in China
kommen im Moment auf den Wein-
geschmack.

Obwohl meine Bar sich nicht auf Wein
spezialisiert, experimentiere ich damit
auch im Angebot. Momentan bieten
wir Wein aus diesen Pappcontainern
zum Zapfen an.

AE U, EAE ISR E R LS.
A SR R W L — MR A AI, L
By (Shiraz) , HBRRMBMMmS. M
TEARZ T AR NEAR b T R4
AR A CE B E AR, AW
TEIRA LM H ATBRATIT 46 SR IT A
AU AT

Anni, 23 Jahre,
aus der Provinz Liaoning,
bei einem Medienunter-
nehmen tatig

ik 23 % RBAIT
MEERTIL

Ich trinke iiberhaupt keinen Alkohol.
Alles liber Wein weif} ich lediglich aus
Biichern und Filmen. In meinem Um-
feld gibt es einige, die in ihrer Freizeit
schon mal ein Gldschen trinken, ein-
fach nur fiir das besondere Gefiihl. In
einigen Zeitschriften wird sogar emp-
fohlen, dass Frauen Rotwein trinken
sollen. Das hilft beim Abnehmen und
verleiht der Haut eine schone Farbe.
Ich habe das noch nicht ausprobiert,
habe aber gehort, dass es wirkt!

TRIEA LA . 0 TR T %
Ak A HASRAE . SUAIL
WA AEARIRI W E— M, TEE 2R
MR o — e G HR A L
TR SLLN, A TR, KA
D, (AT RIRCR A







China‘baut mehr und mehr-Wein an. v
Unsere Autorin besuchte zwei Weingii g‘hm "t. :
sich ein Bild davon zu machen. ‘

" W & 443 2 A & AR A K &mwk%ﬂe.. <\
& AANBEET R \

Text/ 3 : Zeng Wenhui & S
’ Fotos / [&l :Wei Yao %3¢
|




Schwieriges Gebiet muss urbar gemacht werden, damit der Wein gut wachst.
NI RASE THERN Y 130, A RRAF AR
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Fotos: Wei Yao
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Westen. Auf der mit Griinpflanzen geschmiickten Terrasse

wird eine Flasche Wein gedffnet und eingegossen. Das Aro-

ma des Weines entfaltet sich, es ist purer Genuss. Der Blick streift

in die Ferne. Egal, ob es sich um die besten Weine der drei bekann-

testen Weinproduzenten Chinas handelt - Great Wall, Zhangyu

und Dynasty - oder um europdische und siidamerikanische Im-

portweine, fiir viele Chinesen ist Wein inzwischen ein aus dem All-
tag nicht mehr wegzudenkendes Element.

2014 wurde in China auf fast 800 000 Hektar Wein angebaut.

Damit iibertraf China in Sachen Weinanbaufldche Frankreich und

!- n diesem Herbstwochenende steht die Sonne schon tief im

avancierte zur weltweiten Nummer zwei. Gemessen an der Pro-
duktionsmenge steht China international inzwischen an achter
Stelle. Gleichzeitig verzeichnen auch jene chinesischen Weingiiter,
die nur geringe Mengen an qualitativ hochstehenden Weinen pro-
duzieren, immer grofere Erfolge.

Sonne auf
dem
Sanggan-Weingut

Um sieben Uhr morgens scheint die Sonne auf die weitlaufigen
Gdrten des Sanggan-Weinguts von Great Wall, wo Sorten wie Ries-
ling, Gewiirztraminer und Ugni Blanc (Trebbiano Toscano) wach-
sen. Die Tautropfen an den blauen und griinen Trauben glitzern in
der Sonne. Die Luft ist erfiillt von einem betérenden Duftgemisch
aus Wein und lehmiger Erde. Die Weinbauern, die schon friih auf
den Beinen sind, haben mit ihrer Arbeit begonnen und sind mit
Traktoren in den Weingdrten unterwegs.
Das Sanggan-Weingut der China Great Wall Wine Company
liegt in Shacheng im Kreis Huilai der Stadt Zhangjiakou, das 2022
gemeinsam mit Peking die Olympischen Winterspiele austragen
wird. Es ist eines der sieben grofien Weingiiter, welche die zur Cofco
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ : Corporation gehorende China Great Wall Wine Company
weltweit betreibt. Genauso wie die franzdsische Weinregi-
on Bordeaux liegt auch dieses Gut auf 40 Grad nordlicher
Breite, also im weltweit idealen Anbaugebiet fiir Weine.
. Der 48-jdhrige, aus Shacheng stammende Huang Ji-
Ergebnis anjun arbeitet in der Produktionsabteilung. Vor mehr als

T N B A 2 A I 8 - IR S A
bR, FERLFIIC AT R, NS
B BRI RIER

20 Jahren begann er seine Karriere in der Weinkellerei. Je-
den Sommer verbringt er in den Weingarten, er ist fiir das Produk-
tionsmanagement im Weingut zustdndig. Einige Bauern in der
Ndhe haben Weinberge gepachtet und bauen dort Wein nach den
Standards der »guten landwirtschaftlichen Praxis« (GAP) an. Huang
Jianjun weist die Bauern gerade an, wie man Rebstocke neu zieht.
Er sagt: »Bei den Reben, wie sie jetzt sind, stimmt erstens der Win-
kel nicht und zweitens stehen sie zu eng. Man muss sie nach den
jetzt giiltigen Standards ziehen, sodass die Reben sich nach Osten
neigen, in einem Winkel von 30 Grad. Das garantiert, dass die
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Trauben einen hohen Reifegrad erlangen und die Qualitdt gestei-
gert werden kann.«

1972 sagte der amerikanische Prdsident Richard Nixon bei sei-
nem historischen Besuch in China im Scherz zu Premier Zhou En-
lai: »Was China fehlt, sind modebewusste Frauen und Rotwein.«
Damals wurden bei Staatsbanketten in erster Linie Maotai und an-
dere Schndpse serviert. Danach lieflen fiinf Ministerien gemeinsam
Gutachten erstellen und wahlten letztendlich in Shacheng in der
Provinz Hebei 75 Hektar Land am Sangge-Fluss aus, um dort einen
Weingarten anzulegen. Dieses erste Weinforschungsgebiet Chinas
war der Vorldufer des Sanggan-Weinguts von Great Wall. Die Ge-
schichte des chinesischen Weinbaus hat also hier ihren Anfang ge-
nommen.

Der grofs gewachsene, elegante Li Fudong hat seinen Ab-
schluss in Biochemie an der Universitdt Hebei gemacht und arbei-
tet seit 1996 im Weinbau. Er ist im Sanggan-Weingut fiir Forschung
und Qualitdtskontrolle zustandig. Er sagt, dass der Wein von Great
Wall eine Klasse fiir sich unter den chinesischen Weinen darstelle
und iiber 90 Prozent Marktanteil besitze. »Das Weingut von Sang-
gan war urspriinglich nur das Zentrum der Rebenziichtung, er-
zdhlt er. 1979 fiihrte das Weingut 13 verschiedene Sorten aus
Deutschland, Frankreich und den USA ein, insgesamt 54000 Reb-
stocke. Damals wollte man eigentlich durch Anbauversuche her-
ausfinden, ob diese Sorten flir den Weinbau in China geeignet sei-
en. Aber damit wurde unbeabsichtigt das Modell der Weingiiter
umgesetzt, die gleichzeitig Anbau, Forschung und Entwicklung

FleiBarbeit: Die Trauben werden von Hand sortiert.

FEIFL): TIHAE K,
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Fotos: Wei Yao
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Moderne Technik: Der Wein gart in Metalltanks.
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und Produktion betreiben. In den 1990er-Jahren wurde das

BEEKT
T g TR huangjin _ damalige Forschungsareal offiziell in Chateau Great Wall
LN PNNE B E IR AN fhfjlifgj 19 o umbenannt. Nach 2008 wurde der Name nochmals gedn-
[CUNZNN (i1 SN ) UEEN AN -
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Anbaugebiet

dert: Seitdem heifit das Gut Chateau Sun God Great Wall

1% gidnshén (Sun God ist eine Verballhornung des chinesischen Fluss-

1996 AFHLALW T/, BFRTi)E | =Vorganger namens Sanggan. Im Chinesischen profitierte man durch

3 = hiHHER diese Namensgebung vom beriihmten Roman »Sonne iiber
GUSRLBE A R BRI 2 B Ml 0 gebung
- Marktanteil dem Fluss Sanggan«).
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1979 wurde hier mit den lokalen Longyan-Trauben er-
folgreich der erste trockene Weifiwein des neuen China
produziert, der mehrmals die goldene Medaille beim Internationa-
len Weinwettbewerb in Briissel (Concours Mondial de Bruxelles)
und bei anderen Wettbewerben gewann. Die Weinstdcke von
Sanggan haben inzwischen das beste Alter fiir Wein erreicht - sie
sind bereits dlter als 30 Jahre -, und die Weine werden seit vielen
Jahren bei Staatsempfdngen serviert, unter anderem konnten Koni-
gin Elizabeth, der amerikanische Prdsident Barack Obama sowie
viele andere Staatsoberhdupter davon probieren. Bei den Olympi-
schen Spielen in Peking 2008 und der EXPO Shanghai im Jahr 2010
war Great Wall der einzige offizielle Weinlieferant. Im Handel ver-
kauft sich heute am besten der Riesling des Jahrgangs 2011 und der
Cabernet Sauvignon des Jahrgangs 2006, die 298 (41 Euro) bezie-
hungsweise 408 (57 Euro) Renminbi kosten.

Im 5600 Quadratmeter grofien Keller, wo eine konstante Tem-
peratur und Luftfeuchtigkeit herrschen und iiber allem der Geruch
des Weins liegt, lagert Wein in mehr als 3200 Fassern, die aus iiber
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Zugekorkt und ab in den Handel!
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200 Jahre altem franzgsischem Eichenholz hergestellt wurden. Je
nach Weinsorte und Jahrgang reift der Wein zwischen sechs und
dreiffig Monaten. »Jedes Eichenfass hat ein Volumen von 225 Litern
und kommt nur drei Jahre zum Einsatz, denn nur so kénnen die
Fdsser dem Wein das beste Aroma, Mundgefiihl und andere Eigen-
schaften verleihen. Der Wein ist wie eine ungeschminkte Frau, die

435k 298 LA 408 IG

¢ Eichenfdsser verleihen ihm eine zusdtzliche Schonheit.

By © Genau diese Komplexitat ist es, die das Weintrinken aus-
EEI A 5 1) 5600 F-ffr | 9ongyingshang _ o _
B TR i =Lieferant ¢ macht, sagt Li Fudong. »Eine Besonderheit des Sanggan-

AR 0 R, IR 200 4F
Lh_E 3 R GR HE 25 3200 ZA6H

i &9 nidnfén
= Jahrgang

Weinguts ist, dass die Eichenfdsser gerollt werden konnen.
So wird vermieden, dass sie lange auf einer Stelle liegen
. bleiben und sich die Inhaltsstoffe absenken. Der in den
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Fdssern gelagerte Wein kann auf diese Weise den fiir seine
Sorte typischen Geschmack bewahren.«

Li Fudong, der 2009 als Reprdsentant von Cofco Great Wall am
ersten nationalen Wettbewerb fiir Weinverkostung teilnahm und
dabei die Bronze-Medaille gewann, mangelt es nicht an personli-
chen Erkldrungen der verschiedenen Weinverkostungsmethoden:
»Ein guter Wein bewirkt ein Wohlgefiihl im Menschen. Das bezieht
sich auf Farbe, Geruch und Geschmack sowie auf die allgemeine
Wahrnehmung. Wenn Sie eine Flasche guten Weins gekauft haben,
sollten Sie ihn zu Hause eine Nacht liegen lassen, damit er sich an
die Umgebung anpassen kann. Wenn Sie ihn dann am ndchsten
Tag trinken, wird der Genuss viel grofier sein.«

5

Foto: Qilai Shen/In Pictures/Corbis"
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Gao Yuan und Thierry Courtade haben ihre
Leidenschaft zum Beruf gemacht.

R AN Thierry Courtade AT ST AT AE7E AL T 2l

Silver Heights
am FuB der Helan-Berge

In der zweiten Septemberhdlfte erreichen die Temperaturen in Yin-
chuan, der Hauptstadt der Provinz Ningxia, abends nur wenig

A B, {H 1300 K AHERE BEm
EEET YR L, RE
AF SR EEOC BFIH D B R, N

K cdizhai
= pfliicken

% shangdéng

mehr als zehn Grad, dafiir brennt die Sonne tagsiiber heif
vom Himmel. In den Weinbergen von Silver Heights am
Fuf} der Helan-Berge erntet ein gutes Dutzend Arbeiterin-

= erstklassig nen, mit Kopftiichern vor der prallen Sonne geschiitzt, den
WA LSRR, 40l =4 | BEIR niangjidshi | Cabernet Sauvignon. Sie arbeiten jeweils paarweise und
= Onologe/ N o .
B AT 6 25 H 3 AT R On;lz;rg‘ne plaudern, wihrend sie die Trauben pfliicken. Abgesehen
N " von ihren Stimmen ist es sehr still im Weinberg, der Ge-
k. 15 800 RHFATIRY 155t > ) &
) sang der Vogel und das Gerdusch der Lesemesser ist deut-

T RNER I 23 2B, RIFTHWIRE. 7 =R
Wto
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SFBEAR SRR, Zead =R I A 2] R E 5L
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FRTEE A M EIRE K (Calon Ségur) 5K
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Die 39-jahrige Gao Yuan ist die Chefin von Silver Heights. Thre
gebraunte Haut strahlt Gesundheit aus und sie tritt jedem lachend
entgegen. Vor mehr als zehn Jahren hat sie mit ihrem Vater Gao
Lin begonnen, in Yinchuan einen etwa 13 Hektar grofsen Weinberg
zu betreiben und Wein zu produzieren. Nach und nach fanden die
Weine von Silver Heights Aufnahme in die besten Clubs und west-
liche Restaurants von Peking und Shanghai. Bei den Brancheninsi-
dern rangieren ihre Weine inzwischen unter den besten Chinas.

Um einen Qualitdtssprung ihrer Weine zu erreichen, haben
sich Gao Yuan und ihr Vater 2009 fiir ein steiniges Brachland am
Fuf} der Helan-Berge entschieden. Die Erschliefungskosten waren
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zwar hoch, aber die Hohe von 1300 Metern iiber dem Meer und der
mineralreiche, sandige Untergrund sowie die ganzjdhrige starke
Sonneneinstrahlung und der geringe Regen eignen sich ganz be-
sonders fiir den Anbau erstklassiger Weine. Nach drei Jahren Vor-
bereitung zogen sie mit dem Weingut Silver Heights aus dem Voro-
rt der Stadt dorthin und pflanzten auf den etwa 53 Hektar des neu-
en Weingartens die ersten Weinstocke an. Dieses Jahr beginnen sie
mit der Ernte in grofRem Stil: »Ich bin schon sehr gespannt, wie der
junge Wein dieses Jahrgangs wirde, sagt Gao Yuan.

1999 ging die damals 22-jdhrige Gao Yuan mit Unterstiitzung
ihres Vaters nach Frankreich und besuchte zehn Monate lang die
Weinbauschule von Orange. Danach machte sie eine Weiterbil-
dung an der Weinbauschule von Bordeaux. Drei Jahre Ausbildung
und Praxis auf einem Weingut machten aus ihr eine ausgezeichne-
te Onologin.

Bei einem Praktikum im beriithmten Weingut Calon Ségur lern-
te Gao Yuan den beriihmten franzosischen Onologen Thierry Cour-
tade kennen. Courtade gesteht, dass er von Gao Yuans Schonheit
tief beriihrt war. Er zeigte ihr verschiedene Weingiiter und seine
Heimatgegend, und Gao Yuan revanchierte sich mit chinesischem
Essen. 2004 bat Courtade Gao Yuan, in die er sich unsterblich ver-

BARHUBEA K, HAR 5 3t A
— I A 5 A 8 s PR ot 4] 25
FE L DB | i o ) 7 2 e L
HPR A I AR o [ PR 44

HBEHE

chduchu manzhi
= unbescheiden,
selbstgefallig

liebt hatte, um ihre Hand.

Im Jahr 2006 produzierten Gao Yuan und ihr Mann
den ersten eigenen Wein ihres Lebens - und ihre Tochter
Emma wurde geboren. Im Jahr darauf beschloss Gao Yuan,

IMZS VG - B 23 ¥ % 2008 4F B4R £ s
AR T 24T 1 25 h E A i w4y o 2010
40, RVEH - BB (SRR ) 5830
Ch EEE TR ), RO
Sy b E AT A RIS o X
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nach China zuriickzukehren und Silver Heights zu griin-
den. Aufgrund seiner Arbeit hatte Courtade keine andere Wahl, als
mit der gemeinsamen Tochter in Frankreich zu bleiben. Vor drei
Jahren gab Courtade jedoch seinen lukrativen Job auf, ging zu sei-
ner Frau nach Yinchuan und wurde Chef-Onologe von Silver
Heights. Er legte sich einen chinesischen Namen zu: Jili, zu
Deutsch »gliickverheiflend«. Jetzt sorgt er fiir gute Stimmung auf
dem Weingut: Bei Treffen mit Freunden singt er auf dem Dach und
schreckt auch nicht davor zuriick, sein Image zu ruinieren, wenn
er sich im Poledance iibt. »"Was mich an ihm fasziniert hat, ist sein
Charme, sein Humor und seine Giite. Am wichtigsten aber ist, dass
er in seinem Innersten ein Kind geblieben istl«, erzdhlt Gao
Yuan freimiitig.

Auch wenn Silver Heights kein grofles Weingut ist, so positi-
onierte es sich von Anfang an als Produzent von Spitzenweinen.
Was Ausriistung, Weinsorten und Management betrifft, so folgt
alles den franzosischen Normen fiir weinerzeugende Betriebe.
Die international bekannte Weinexpertin Jancis Robinson hat den
2008er-Summit von Silver Heights als Chinas besten Wein bewer-
tet. Im April 2014 schrieb Robinson in der Financial Times einen
Artikel mit dem Titel »Chinesische Weine«, worin sie Silver
Heights als »ein weiteres helles Licht, das in der chinesischen
Weinszene erschienen ist« bezeichnete. Gao Yuan kommentiert
das ganz unbescheiden: »Ich mochte einfach nur am Fuf} der He-
lan-Berge in Ningxia Wein in der Qualitdt franzgsischer Bordeaux
produzieren!«

- T o
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Foto oben: Wei Yao / Foto unten: Q’aﬁhen/lnﬁctures/Corbis
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il Interview

»Ich wusste nichts
uber Wein«

“&KATH

B — KP4’

Judy Leissner fiihrt das chinesische Weingut Grace Vineyard. Ihr Ziel: Weine
produzieren, die international mithalten konnen.

ki - REAAREANEBRNHEL. RO B RERFEGRILEGTHHE.

Interview/3: Caro Maurer/ K% - /K
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CARO MAURER: Wie kamen Sie zu einem Weingut? Wird man
in eine Winzerfamilie hineingeboren?

JUDY LEISSNER: Ich bin in Hongkong aufgewachsen, habe dann in
den USA Psychologie und Gender Studies studiert. Zuriick in China
wollte ich als Lehrerin arbeiten, aber 400 Euro Gehalt waren mir zu
wenig. Also fing ich bei Goldman Sachs in der Personalabteilung
an. Zwei Jahre spdter fragte mich mein Vater ganz beildufig bei ei-
nem Abendessen, ob ich nicht im Familienunternehmen mitarbei-
ten wolle.

Und was fiir ein Familienunternehmen hatte Ihr Vater?
LEISSNER: Ich habe als Kind zwar meinen Vater gefragt, was er
mache, aber er meinte, das sei seine Sache. Ich erkundigte mich,
was ich liberhaupt tun solle. Er antwortete: Ich habe ein Weingut.
Also packte ich meinen Koffer und landete 600 Kilometer westlich
von Peking in der Provinz Shanxi - bei Grace Vineyard.

Hatten Sie Erfahrung mit Wein?
LEISSNER: Ich wusste nichts iiber Wein und nichts iiber den Wein-
markt in China, nicht einmal, wie man ein Unternehmen leitet.

Wie kam Ihr Vater zu Grace Vineyard?

LEISSNER: Er hat das Gut 1997 gegriindet. Niemand glaubte an sei-
nen Erfolg. Mein Vater macht immer gern Dinge, von denen andere
meinen, sie seien unmdglich. Er mochte die Atmosphadre, die das
Weintrinken umgab. Er selbst hat keinen Wein getrunken.

Wie begann Ihre Arbeit auf dem Gut?

LEISSNER: Als mein Vater das Gut aufbaute, hat er nicht dariiber
nachgedacht, wie man den Wein hinterher verkaufen kdnnte. Das
war die grofle Herausforderung fiir mich, als ich Grace Vineyard
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Judy Leissner, 34, leitet Grace Vineyard, ein Familienweingut, das
zu den Besten in China zdhlt. Es liegt im Norden in der Provinz
Shanxi und umfasst 200 Hektar Weinberge. Leissners Ziel: chinesi-
sche Weine zu produzieren, die mit Bordeaux konkurrieren konnen.

AAE 34 % R - SRITNG A AR G %W (Grace Vineyard) ,
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2002 iibernahm. 1997 waren 200 Hektar Weinberge mit internationa-
len Sorten wie Cabernet Sauvignon und Merlot angebaut worden,
unseren ersten Jahrgang haben wir 2001 geerntet.

Kann man in China einfach Grund und Boden erwerben

und Wein anpflanzen?

LEISSNER: Nein, wir haben dafiir mit 600 Bauern Vertrdge ge-
schlossen. Man kann in China nicht ohne Weiteres Anbaufldchen
kaufen. Das wiirde von der Regierung nicht unterstiitzt werden.
Aber durch die Abnahme-Vertrdge mit den Traubenbauern haben
wir Jobs geschaffen und konnten damit auf die Unterstiitzung der
Regierung zdhlen.

Waren die Bauern erfolgreich mit der Umstellung auf Trauben?

LEISSNER: Am Anfang war es schwierig. Wir versuchen derzeit,
die Weinberge zu mieten, so kénnen wir die Arbeiten dort besser
kontrollieren. Doch Personal dafiir zu bekommen, ist schwer, denn
die meisten Chinesen wollen keine Landarbeit mehr leisten, sie
mochten in den groflen Stddten leben. Darum haben wir letztes
Jahr erstmals Eltern-Tage veranstaltet, bei denen die Familien die
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Das Interview ist in voller Lange hier nachzulesen:
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@ www.der-feinschmecker-shop.de

il Interview

Arbeitsabldufe kennenlernen konnen. Die Eltern denken ja noch,
dass ihre Kinder auf einem Bauernhof arbeiten, und das ist wenig
angesehen in unserer Gesellschaft. Wir zeigen ihnen, was wir tun,
damit sie stolz auf ihre Kinder sein konnen.

Ist Ihre Arbeit mit dem Wein allmdhlich auch eine Leidenschaft
geworden?

LEISSNER: Ja, ich liebe meinen Beruf. Es gibt nichts Besseres im
Leben. An einem Tag diskutiert man draufien mit den Weinbauern,
am ndchsten gibt man ein Dinner in einem eleganten Restaurant.

Als wir, wie alle Linder auf der Welt, die Wirtschaftskrise durch-

lebten, war es ein grofier Trost zu sehen, wie etwas auf den Feldern
heranwachst und wie aus der Traube schlieflich Wein wird.

Andere Weinproduzenten in China wie Dynasty oder Great Wall
sind Giganten. Ist deren Marktmacht nicht erdriickend fiir ein
Familienunternehmen wie Ihres?

LEISSNER: Ja, am Anfang wurden wir einfach nicht gelistet. Die
Groflen haben uns ausgeschlossen. Sie haben Geld fiir Werbung
und gut funktionierende Vertriebssysteme. Aber ihre Weine waren

nicht so gut wie unsere. Inzwischen achten die Menschen auf Qua-

litdt - und die Namen, die dafiir stehen. Wir miissen guten Wein

machen, um konkurrenzfihig zu bleiben. Einen guten Ruf aufzu-

bauen, ist schwer, aber viel leichter ist es, ihn zu ruinieren.

Wie haben Sie gelernt, Weinqualitdt zu beurteilen?

LEISSNER: Anfangs hatten wir einen franzdsischen Onologen enga-

giert, heute arbeiten wir mit einem Australier und einem Malaien.
Ich selbst habe kein grofies Talent fiir die Weinverkostung, auch
wenn ich gern probiere. Meine Rolle ist mehr die einer Regisseurin.
Ich kiimmere mich um die Biihne und die Schauspieler und sorge
fiir das Publikum.

Was ist Ihr Ziel?
LEISSNER: Spitzenweine in China zu produzieren, die international

mithalten konnen.

Wie viel Wein produzieren Sie?

LEISSNER: Wir fiillen 2,5 Millionen Flaschen im Jahr ab. Zum Ver-

gleich: Dynasty produziert 93 Millionen Flaschen.

Welchen Teil Ihrer Arbeit mégen Sie heute am meisten?

LEISSNER: Ich lebe in der Stadt, die Natur ist mir eigentlich fremd.
Ich liebe es zu laufen. Einmal joggte ich am Morgen, es war sehr
kiihl, ich trug meine dicke Jacke und lief durch die Weinberge mit

Kopfhorern im Ohr. Da waren nur die Natur, die Musik und ich. Al-
les verschmolz zu Harmonie, alles wurde eins. Es ist eine chinesi-

sche Weisheit, dass Menschen ein Teil der Natur sind. Ich hatte nie
verstanden, was damit gemeint ist bis zu diesem Morgen.
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Wein in Chinas
Goldenem Zeitalter

FE xR G R H A

Der Historiker Peter Kupfer gibt Einblicke in
die Entwicklung des Weins in China
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Text/3C: Peter Kupfer ffkfs
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hina hat in seinen gemadfigten Zonen seit Jahrmillionen
C eine breite Vielfalt von mindestens 40 wilden Rebsorten

aufzuweisen, weshalb die Annahme naheliegt, dass hier
die ersten Erfahrungen mit der Vergdarung von Wildreben bereits in
altsteinzeitlichen Jdger- und Sammlerkulturen gemacht wurden.
Ab dem Neolithikum gibt es in verschiedenen Regionen Chinas etli-
che Belege fiir die Produktion alkoholischer Getrdnke, in vor- und
frithgeschichtlicher Zeit auch auf der Basis der Vergdrung von
Weintrauben. Moglicherweise wurde hier sogar der erste Wein der
Menschheit hergestellt, wie die spektakuldren 9000 Jahre alten
Funde von Jiahu in der zentralchinesischen Provinz Henan im Jahr
2004 bezeugen. Mit dem gleichzeitigen Aufkommen der Landwirt-
schaft und des Reis- und Getreideanbaus entwickelte die chinesi-
sche Urgesellschaft iiber die Jahrtausende allerdings einzigartige

Fermentationstechniken und -verfahren mittels komplexer Hefe-

und Bakterienkulturen zur Herstellung von bierartigen Getranken,

so dass sich in Zentralchina die Kultivierung von Traubenwein zu-

ndchst nicht ausprdgte. Allerdings ldsst sich Weinanbau spdtestens

seit der Mitte des ersten Jahrtausends v. u. Z. anhand archdologi-
scher Funde im heutigen Westchina, vor allem in den Oasenrei-
chen Xinjiangs, nachweisen. Aus derselben Zeit stammen regiona-

le Volkslegenden iiber die Weinherstellung mittels Wildreben im
chinesischen Kernland, etwa in der nordlichen Provinz Shanxi.

Erster Wein entstand vor
9000 Jahren in China

Allgemeine Verbreitung fand der Wein in China jedoch erst
unter den grofien Dynastien Han (206v. u. Z.bis 220) und Tang
(618 - 907), als sich das Reich bis nach Zentralasien ausdehnte und

iiber das im 19. Jahrhundert als Seidenstrafle bezeichnete trans-

kontinentale Handelsnetzwerk florierenden Austausch mit den

dortigen Volkern bis hin nach Europa pflegte. Die friihesten schrift-
lichen Belege zur Traubenweinproduktion im Westen des damali-

gen Han-Reiches finden sich in den ersten grofien Historiografien

vor rund 2000 Jahren. Nach gingiger Uberlieferung war es der chi-

nesische General Zhang Qian, der im 2. Jh.v. u. Z. Exemplare der

Kulturrebe Vitis vinifera ssp. vinifera von einer seiner mehrjahri-

gen Expeditionen bis nach Persien zuriickgebracht haben soll.
Diese wurde zundchst am Kaiserhof in Chang'an (heutiges Xi’an)
angepflanzt und verbreitete sich in den folgenden Jahrhunderten
allmdhlich iiber das ganze Reich der Mitte.
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Den Hohepunkt erreichten Weinanbau, -produktion und -konsum
wahrend des sogenannten Goldenen Zeitalters der Tang-Dynastie.
Hiervon kiindet auch die {iberaus reichhaltige Literatur jener Epo-
che. Vor allem die Poesie schopfte aus dem Weingenuss und der
seligen Trunkenheit, ein Motiv, das bei den beriihmten Dichtern
jener Epoche, wie Li Bai (701-762), Du Fu (712 -770) und Bai
Juyi (772 - 846), einen bedeutenden Anteil ihres umfangreichen
Schaffens ausmacht. Aber bereits in den Jahrhunderten vor der
Tang-Dynastie findet sich umfangreiche Literatur zur Huldigung
des Rebensaftes. Sie beschreibt in einzigartiger Weise den Weinge-
nuss im Kreise von Freunden und Gdsten in allen seinen dstheti-
schen und betérenden Facetten und erinnert an entsprechende Li-
teratur in der persischen und europdischen Tradition.

Jadesirup und
Bernsteinglanz - poetische
Namen fur Wein
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Dabei entwickelte sich eine reiche Metaphorik zur Beschreibung
des Traubenweins und seiner Trinkgefife, wie »Jadesirup« (3¢
ytjiang), »Jadenektar« (L yiye), »Bernsteinglanz« (BEFIY6 hiipo-
guang) oder »Jadepokal« (Ef ylishang). Wie vielfach {iberliefert
gehorte es unter den Tang-Dichtern zum Zeitgeschmack, nicht nur
den Wein regelmifig und nicht selten im Ubermaf zu genieRen
und daraus Inspiration zu schopfen, sondern auch Reben im eige-
nen Garten zu ziichten und eigenhdndig Wein zu keltern. Und
sogar die beiden ersten Kaiser der Tang-Dynastie, Gaozu (Regie-
rungszeit 618-626) und Taizong (Regierungszeit 627-649) sollen
den Rebensaft so angehimmelt haben, dass sie sich gemeinsam mit
ihren Ministern eigenhdndig im Weinbau in der Umgebung des
Kaiserpalastes und in der Herstellung engagierten.

Bezeichnend fiir den friihen pan-eurasischen Austausch ist,
dass es sich bei dem seit der Han-Dynastie bis heute fiir »Weintrau-
ben« benutzten chinesischen Wort (#%j piitao) um eine antike
fremdsprachliche Entlehnung handelt, die auf das altpersische
Wort »bade« zuriickzufiihren ist. Dieser Begriff stand im Altertum
zugleich auch fiir »Traubenwein«, was spdter durch den kategori-
sierenden Zusatz & jiii = alkoholisches Getrank, also #5%jiE
putaojiii, differenziert wurde und in dhnlicher Form nach Korea
und Japan gelangte.

Es war kein Zufall, dass die Traubenweinkultur ihre Bliitezeit im
dreihundertjdhrigen Tang-Reich erfuhr, das als grofites der damali-
gen Welt zahlreiche Volker und Kulturen vereinigte und iiber weite
kontinentale und maritime Handelswege einen florierenden Aus-
tausch mit Zentral- und Vorderasien bis zum Persischen Golf und
Mittelmeer, mit dem indischen Subkontinent, mit Korea und Japan
und mit den siidostasiatischen Reichen pflegte. Die am &stlichen
Ausgangspunkt der Seidenstrafie gelegene Hauptstadt Chang’an,
mit etwa zwei Millionen Einwohnern damals die weltweit grofite
Metropole, war kosmopolitisch und multikulturell gepragt. Chine-
sische Produkte wie Seide, Papier, Porzellan und Tee wurden von
hier in die islamische und europdische Welt exportiert. Umgekehrt
importierte das Tang-Reich aus dem indo-iranischen Raum Pferde,
Musikinstrumente, Gewtiirze, Heilmittel und Kunsthandwerk. Mu-
sik, Tdnze, Gewdnder und Frisuren aus Persien waren Mode unter
den Damen der oberen Gesellschaft. Auch das Polospiel wurde von
dort eingefiihrt und zum beliebtesten Gesellschaftssport.

29




2 R SO AR AT UL, P ANAE 2296 2 %
IR A B AR T B R HE .
AT SCAL A TC 1000 4 LK ZZ 0 A —
A I 2 R 2 B AR AR R 1 A AR TR
wRlll, XTI RMEM, EEMHE L. B
B4, B0, @R, Wk, REmEER
Py R, LR P L U A )
fif 2 6] JL B Ay A R iz T AL A R
H AT

HEHBLEIR . Jo. B (A)E10-17
) S, A B AR TE H R AR T A
XEFEARPEHEE —EN A6, H5HA
WA AR L, R 5 KA —T4E
RUFF LG IRAT I 45 P28 TR AH 1L, BN 2 2
HEXATE . B2, HAWP GRS, EHE
T—AEAM S ESHA S, By
Ji SCAGARR L o SRTTTSE T AT A TEE SR
—AEIR, HE&AZERMIT RN
I KRR — I i ARG, T A RAE
E s Z AR PR (IR, B, M
JERAEM] (47T 960 - ATT 1127) A FUEHAT
AR o 3t 2 B o [ Y 2 2 T SO A
A AL GE, ST LA A T AR
B GARE ST, EWAETT RRAR
B2 PR AZ WG, XA 2T o LR
B S NRWIBING KR, STEERILE
TR A, %I SOk S R AR £ )
R, BAERZE,

PO (BRI #% % 7) (»Dame mitder Phonix-
krone «) FIAAMENT, XA SCREORRAE: S. Filip
A.Hilgner SR %10 CRRUER Sl &7 —— REARSEZE
(711-736) MEE/ RIS ) —Hi (Die Dame mit

der Phonixkrone. Tang-zeitliche Grabfunde der
Adeligen Li Chui) (Regensburg, 20134E3 5 HAR)

BSE  Historie

Hofdamen
tauschten weingerotetes
Gesichtvor

Der in Chang’an residierende Kaiser Xuanzong (Regierungszeit
712-756) vergniigte sich an seinen Pferden, die darauf dressiert wa-
ren, mit an das Maul gebundenen Weinpokalen zu tanzen. Und un-
ter den Hofdamen galt es als schick, durch das Auftragen von Rou-
ge auf die Wangen ein vom Wein gerétetes Antlitz vorzutduschen.
Die Herren schwarmten von dieser »Weinseligkeitsschminke« (7%
Sl jitytinzhudng), entsprach sie doch dem Schonheitsideal der
Pfirsichbliite. Auch Weinranken- und Traubenornamente sind hdu-
fig zu finden, zum Beispiel auf den iiberall entlang der Seidenstrafie
gefundenen Bronzespiegeln. Ein Indiz fiir die weite Verbreitung der
Weinkultur seit dem 1. Jahrtausend v. u. Z. sind auch die groften-
teils sehr kunstvoll gestalteten Rhyta (Trinkhoérner) aus Horn, Kera-
mik, Glas, Elfenbein, Jade, Silber, Gold, Porzellan, Nashorn oder
Bambus, die in nahezu allen Kulturen zwischen Europa, China und
Korea fiir zeremonielle oder profane Zwecke verwendet wurden.

Unter den nachfolgenden Dynastien der Song, Yuan und Ming
(10.-17. Jh.) spielte der putaojiu in Alltag, Literatur und Kunst
zwar noch eine gewisse Rolle, verlor allerdings neben den anderen
Varianten alkoholischer Kulturgetrdnke, insbesondere den vor
etwa 1000 Jahren aufkommenden Destillaten, seine Bedeutung.
Schlief}lich geriet er in Vergessenheit beziehungsweise erhielt er
sein heute noch dominantes Image als westliches Importkulturgut.
Dabei wird meist nicht wahrgenommen, dass der spater so hochge-
schdtzte Tee erst wahrend der Tang-Zeit allmdhlich seinen Sieges-
zug als Volksgetrank antrat und das Brennen des heute in China so
beliebten Schnapses (Z2{#iH zhenglitjitt bzw. FHIE bdijiil) erst ab
der Nordlichen Song-Zeit (960 - 1127) populdr wurde. Dies bedeu-
tet, dass die Weinkultur in China eine weitaus dltere Tradition auf-
zuweisen hat und nicht nur als Luxusgut den Herrschereliten zur
Verfiigung stand, sondern sich wachsender Popularitdt auch in
breiteren Volksschichten erfreute. Diese zugleich 6konomisch be-
deutende Entwicklung, die in der Tang-Zeit ihren Hohepunkt
erreichte, fand ihren Weg iiber mehrere Dynastien hinweg bis in
die Gegenwart.

Gekiirzte Fassung aus dem Buch »Die Dame mit der Phonixkrone«: S. Filip /

A. Hilgner (Hrsg.), Die Dame mit der Phonixkrone. Tang-zeitliche Grabfunde der
Adeligen Li Chui (711-736) (Regensburg, Mainz 2013).

Prof. Dr. Peter Kupfer war Professor im Arbeitsbereich Chinesisch
an der Johannes-Gutenberg-Universitdt Mainz. Seit 2007 leitet er
dort die Forschungsstelle zur Weinkultur Chinas.
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< Weinverkostung mit einer chinesi- A Inhaber Peter Winter erklart den

Prozess der Weinherstellung.
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schen Reisegruppe im historischen
Keller des Weinguts der Georg-
Miiller-Stiftung in Eltville am Rhein.
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err Yang will es genau wissen: »Welcher Hang? Wie ist
H der Boden beschaffen?« Priifend nimmt er einen kleinen

Schluck Wein: »Und wie lange kann man die Flaschen la-
gern?« Mit der Konzentration eines Kenners ldsst er den Wein im
Glas wirbeln, dann kostet er noch einmal mit geschlossenen Au-
gen. Seine Nachbarin, eine junge Angestellte aus Shanghai, ver-
sucht sich derweil mit einer eigenen Geschmacksanalyse: »Holzig«,
stellt sie fest, »mit einem Hauch von Vanille.« Nickend bestatigt
Peter Winter, Besitzer des Weinguts Georg-Miiller-Stiftung in Elt-
ville die Analyse. Uberraschend ist das fiir ihn nicht mehr: »Die
Zeiten, als die chinesischen Besucher vollig ahnungslos kamen,
sind lange vorbei. Heute gibt es eine Menge echter Weinkenner.«
Immer wieder empfangt er chinesische Gruppen auf seinem Wein-
gut im Rheingau und présentiert ihnen den gut sortierten Weinkel-
ler. Meist kommen sie recht spontan vorbei. Kein Problem fiir
Peter Winter, er handelt seit iiber 30 Jahren mit China und kennt
die Gepflogenheiten.
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Fiinf Weine stehen heute auf dem Programm, gut eine Stunde dau-
ert die Prdsentation. Auch Yang ist nicht zum ersten Mal hier, als

Weinkenner ist er regelmafig in Deutschland unterwegs. Die Pro-
be vor Ort gehort fiir ihn zum Genuss dazu: »Wein und Landschaft
gehoren zusammen«. Zum Schluss der Fiihrung gibt es noch eine
Kostprobe des Weltmeister-Rieslings Hattenheimer Schiitzenhaus
aus dem Jahr 2011, der den Teilnehmern der Weinprobe ein genie-
ferisches Licheln auf die Lippen zaubert. Auch hier zeigt sich
Yang interessiert — »vielleicht ein oder zwei Flaschen bestellen ...«
sinniert er kurz, obwohl er den Wein sonst ein wenig trockener
mag. Fiir einen Spaziergang durch die Weinberge bleibt leider kei-
ne Zeit. Der Bus ist abfahrbereit, die ndchste Reisestation wartet.

Wein steht
fiir Lebensqualitat

Peter Winter steht mit seinen Fiihrungen keineswegs allein da. Im-
mer Ofter nutzen chinesische Weinliebhaber ihre Europa-Reisen,
um Kultur und Wein aus erster Hand kennenzulernen. Wein ist
»in« in China. Er steht fiir europdische Lebenskultur, fiir erschwing-
lichen Luxus, ja fiir Lebensqualitét allgemein. Und er ist eine Mog-
lichkeit, Kultur zu zeigen. Langst sind die Grundbediirfnisse in den
chinesischen Stddten befriedigt. Die chinesische Mittelschicht
sucht nun nach neuen Statussymbolen - und neuen Hobbys. Kein
Wunder, dass Chinas Weinmarkt weltweit am schnellsten wachst.
Dennoch: »Es gibt rund 30 Millionen regelmafliige Weintrinker in
China, es ist also immer noch ein kleiner Markt«, erklart Manuela
Liebchen, Projektmanagerin fiir Asien des Deutschen Weininsti-
tuts, der Marketingorganisation der deutschen Weinwirtschaft.
Dass es mehr werden, ist fiir Peter Winter keine Frage: »Nicht
zuletzt auf Reisen lernen viele Chinesen den Weingenuss kennen
- und wollen auch zu Hause nicht mehr darauf verzichten.« Gleich-
zeitig steigt die Zahl der Weinschulungen, wie sie beispielsweise
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Besichtigung und Weinverkostung im Kunstkeller des Weinguts
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der britische »Wine and Spirits Education Trust« vor Ort anbietet.

Allerdings leistet sich nicht jeder Weinkenner in China ausldndi-

sche Weine, denn sie sind im Vergleich zu einheimischen Waren

eher hochpreisig. Oder andersherum gesagt: Chinas eigene Wein-

industrie hat in den letzten Jahren enorm aufgeholt, quantitativ
wie qualitativ, und steht mittlerweile weltweit an zweiter Stelle,
wenn es um die Weinanbaufldche geht. Allerdings liegt Frankreich
bei der Weinproduktion dann doch wieder vorne: 46,6 Millionen
Hektoliter wurden hier 2014 erzeugt, in China sind es immerhin
11,2 Millionen Hektoliter. Mehr als 80 Prozent davon werden noch

im Land selbst konsumiert. Chinesische Weine gelten in den deut-
schen Weinhandlungen noch als Exoten, obwohl Weinkenner ih-

nen hier und da durchaus hohe Qualitdt bescheinigen.

In der Nische
zu Hause

Deutscher und Osterreichischer Wein nehmen unter den importier-

ten Weinen in China nur einen kleinen Teil des Marktes ein. Vor
allem franzosische Weine sind in China beliebt, sie stellen fast die

Hilfte aller Einfuhren. Die Griinde dafiir sind vielfaltig: »Weintrin-

ken hat in China viel mit Image zu tun. Hier gilt: Du bist, was du
trinkst. Und franzosischer Wein, vor allem die Weine der grofien
Chateaus, haben nun mal den Ruf, die teuersten der Welt zu seing,
erklart Manuela Liebchen und fiigt hinzu: »Auflerdem sind hier
Weine auch in grofierer Menge verfiligbar.«

Zum anderen ist Rotwein in China sehr viel beliebter als
Weilwein, rund drei Viertel des Weinverbrauchs entfallen auf den
Roten, was sich nicht nur geschmacklich erkldren ldsst. Rot ist
eine gliickbringende Farbe - da bietet es sich geradezu an, auf
Hochzeiten oder nach erfolgreichen Verhandlungen mit Rotwein
anzustofien. Zudem, sagt Peter Winter, fehle es der deutschen
Kiiche an Exportschlagern. Bei Deutschland denke jeder in China
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an Eisbein und Wiirstchen und nicht an Gourmetkiiche. Wahrend
Frankreich und Italien beispielsweise vom Image der Kiiche profi-
tieren und gleich auch noch den passenden Wein anbieten konnen,
sind die deutschen und Osterreichischen Winzer in dieser Hinsicht
auf sich selbst gestellt.

Nicht zuletzt hat der deutsche Export nach China ein echtes
Mengenproblem, erkldrt Manuela Liebchen: »Deutschland hatte
frither eine Ernte von zirka 10 Millionen Hektolitern, davon wur-
den 25 Prozent exportiert. 2015 werden es wohl rund 8,5 Millionen
Hektoliter. Gleichzeitig trinken wir Deutschen mehr Wein, als wir
herstellen, ndmlich rund 20 Millionen Hektoliter. Kurz gesagt,
Deutschland ist nicht wirklich auf den Export angewiesen. Uns
fehlt es schlicht an der Menge zur Markenbildung.« Deutschland,
Osterreich und die Schweiz sind also zwangsliufig ein Nischen-
markt, zumal ihre Weine teurer sind als beispielsweise die spani-
schen oder italienischen Konkurrenten. Auch chilenische und
australische Weine sind dank Freihandelsabkommen in China ein
gutes Stiick giinstiger.

Marketing fur einen
Unbekannten

Dennoch steigen die Zahlen: Insgesamt importierte China im Jahr
2014 rund 37000 Hektoliter Wein aus Deutschland - das sind gut
22 Prozent mehr als im Vorjahr. Ahnlich sieht es mit dem &sterrei-
chischen Wein aus: 2014 konnte der Weinexport nach China »mit
einem Zuwachs von 23 Prozent erneut stark zulegen«, meldet die
Osterreich Wein Marketing GmbH und sieht in China »weiteres
grofies Potenzial«.

Verantwortlich fiir die guten Zahlen sind nicht nur die Marke-
tingkonzepte. Chinas Weintrinker werden zunehmend individuel-
ler und kaufen nicht mehr nur groRe Namen. Gleichzeitig gewinnt
die Frage »Welcher Wein zu welchem Gericht?« bei den Wein-Ge-
nieflern an Bedeutung. Ldangst muss es fiir den chinesischen Ken-
ner nicht mehr automatisch ein Rotwein sein. Hier setzt auch das
Deutsche Weininstitut an. Seit drei Jahren finden im Juni zusam-
men mit den Importeuren, Restaurants und Handlern in China die
»Riesling Weeks« statt, die die beliebteste deutsche Weifweinsorte
im Fokus haben. »Uber 80 Restaurants haben im Juni 2015 den
Riesling-Wein hervorgehoben, indem sie die dazu passenden Me-
niis anbieten, erklart Manuela Liebchen. Dadurch lernt der chine-
sische Verbraucher die deutschen Weine besser kennen - gerade
zu den in China beliebten Fisch- und Meeresfriichtegerichten passt
der Weifwein oft besonders gut. Nicht zuletzt spielen manchmal
auch vermeintliche Kleinigkeiten eine Rolle - zum Beispiel das Eti-
kett-Design. »Die Kunden sehen gerne ein Schloss, die Domane
oder ein typisches Gebdude auf dem Etikett - und keine chinesi-
schen Schriftzeichen«, unterstreicht Peter Winter. Auch in China
ist man eben der Exotik nicht abgeneigt.
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Fongyee Walker ist Griinderin und Managerin der Dragon Phoenix
Wine Consulting Company in Peking. Sie gilt als eine der qualifizier-
testen Wein-Ausbilderinnen in China und unterrichtet zahlreiche Stu-
denten an ihrer Weinschule. Sie arbeitet als Ubersetzerin fiir Weingii-
ter und internationale Weinkonzerne, ist als Weintesterin bei zahlrei-
chen chinesischen Weinmagazinen tdtig und als Weinjournalistin im
In- und Ausland geschatzt.

RUY « JRIRZE (Fongyee Walker) Jedbat g X&) A ®] (Dragon
Phoenix Wine Consulting Company) 84 AFIREH, h ITI]ﬁél%
IR RN Z —, TEFFF IR AL g R 2 AR MBI .
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verschiedenen Studien, auf die sich das Deutsche Weinin-

stitut beruft, sollen sich unter den 1,36 Milliarden Ein-
wohnern Chinas 19 Millionen eingefleischte Weinfans befinden.
Uber die neue Liebe der Chinesen zu Wein werden hierzulande oft
kuriose Mythen erzdhlt. Angefangen bei den Superreichen, die teu-
erste Bordeauxweine gleich containerweise horten sollen, bis hin
zur unterstellten Kulturbarbarei: dem Verzehr der Rotwein-Cola-
Schorle. Chinas Weinexpertin Fongyee Walker erzdhlt, wie es
wirklich ist.

D er Weinmarkt in China boomt seit einigen Jahren. Laut

KI-MAGAZIN: Wie sah die chinesische Weinbranche vor

15 Jahren aus?

FONGYEE WALKER: Es gab keine. In Peking konnte man kaum
importierten Wein kaufen. Es gab hier und da heimische Weine wie
»Great Wall«. Fiir mich eine Herausforderung. Denn fiir Verkostungen
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i Interview

an meiner damals frisch gegriindeten Weinschule brauchte ich
Klassiker, wie etwa Chianti oder Rioja - die waren damals schwer
zu bekommen.

Wie hat sich der Weinmarkt seither entwickelt?

WALKER: Angefangen hat alles mit der Unterzeichnung eines Han-
delsabkommens im Jahr 2000, das iiber die ndchsten zehn Jahre
einen enormen Boom ausloste. Es gab auch in der Weinbranche
eine Goldgraberstimmung und die Steuern auf importierten Wein
wurden deutlich reduziert. Grund fiir den Weinboom war eine
Oberschicht, die sehr teure Kultweine kaufte - als Geschenk oder
um damit bei Geschéftsessen ihren Kunden zu imponieren. Vor al-
lem teurer Bordeaux wurde gekauft. Das Fatale daran war, dass
diese Leute Wein nicht als Kulturgut, sondern als Konsumartikel
und Statussymbol betrachteten. Teurer Chateaux hat ihnen oft
noch nicht mal geschmeckt. Dieser Trend hat sich dramatisch ver-
dndert, seitdem Prasident Xi Jinping die Anti-Korruptionskampag-
ne initiierte. Seitdem hat sich der Markt grundlegend verandert.

Eher zum Vorteil oder zum Nachteil?

WALKER: Sieht man nur die Zahlen, konnte man denken, es ware
ein Nachteil. Die verkauften Mengen sind gestiegen, aber der Ver-
kaufswert ist gefallen. Ich sehe diese Entwicklung eher positiv.
Denn heute fangen die Menschen an, sich wirklich fiir das Kultur-
gut Wein mit all seinen Facetten zu interessieren. Es sind vor allem
junge Leute, die im Ausland studiert haben. Sie warten nicht
darauf, eine Flasche geschenkt zu bekommen, sondern kaufen
Wein fiir sich selbst. Sie sind neugierig auf unbekannte Entdeckun-
gen. Es sind diese neuen Weinfreunde, die in meinen Kursen in
Peking sitzen und mehr iiber Wein lernen wollen.

Inwieweit gehort Wein zum Alltag in China?

WALKER: Es entwickelt sich langsam, aber bislang ist Wein noch
nicht im tdglichen Leben der Chinesen angekommen. Man muss
bedenken, dass man in China eine ganz andere Lebensart hat als
in Europa. So sind die Wohnungen sehr klein, also essen viele Chi-
nesen aufier Haus, wo es allerdings noch nicht iiblich ist, sich ein
Glas Wein zu bestellen. Viele Gastronomen bieten gar keine Wein-
karte an. Es entwickelt sich erst langsam ein Trend unter jungen
Leuten, Wein mit Freunden zu trinken und einfach eine Flasche ins
Restaurant mitzunehmen.

Gibt es eine Tradition, Wein und Speisen zu kombinieren?
WALKER: Gelber Reiswein wird traditionell zu Krabbenfleisch ge-
trunken. Aber fiir Wein gibt es diese Tradition nicht und ich finde
es auch nicht so wichtig. Es werden in China viele Speisen gleich-
zeitig serviert und man sollte doch einfach den Wein trinken, auf-
den man gerade Lust hat, und sich nicht von irgendwelchen Kom-
binationsregeln den Spaf} verderben lassen, oder?
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i Interview

Welche Weine sind denn besonders beliebt?

WALKER: Den grofiten Marktanteil hat immer noch Frankreich.
Denn viele beriihmte Rebsorten und Weinstile, wie Champagner
oder Sauternes, haben ihren Ursprung in Frankreich. Viele Chine-
sen glauben deshalb, dass es Wein nur in Frankreich gibt. Doch
das verdndert sich gerade. Australien wird immer beliebter. Einmal
wegen der geografischen Ndhe und weil die sehr krdftigen und
fruchtigen Weine dem chinesischen Gaumen schmeicheln.

Es gibt also einen Geschmack, den die Chinesen sehr mégen?
WALKER: Chinesen sind wie junge Konsumenten aus Europa oder
den USA. Einsteiger weltweit lieben fruchtige, siie Gewdchse wie
Asti Spumante oder lieblichen Rosé. Entweder man bleibt dann da-
bei oder entwickelt sich weiter. Es gibt jedoch regionale Unter-
schiede. So bevorzugen meine Studenten aus dem Siidwesten
Chinas, wo die Kiiche sehr scharf und herzhaft ist, kraftige und
schwere Rotweine. Im Siidosten Chinas ist die Kiiche delikater und
sie mogen eher leichte Weine wie Pinot Noir oder frischen Sauvig-
non Blanc aus Neuseeland.

Stimmt es, dass Rotwein bevorzugt wird, weil die Farbe

fiir Gliick steht?

WALKER: Es stimmt zwar, dass Rotwein 80 Prozent des Weinmark-
tes abdeckt, aber das hat meiner Meinung nach andere Griinde. So
waren die ersten Ubersetzungen zum Thema Wein einfach schlecht.
Anstatt Wein als »Alkohol von Trauben« (#%§78 putdojiii) zu iiber-
setzen, wurde nur der Begriff »roter Alkohol« (£Li% hdngjiin) ver-
wendet. So wurde Wein von Schnaps (Fi# bdijiii - weifler Alko-
hol) unterschieden. So glaubten viele Chinesen, dass es Wein nur
in roter Farbe gibt. Zudem ist die dltere Generation sehr gesund-
heitsbewusst. Sie glaubt, kalte Getranke wdren schlecht fiir die in-
neren Organe. Weifiwein, der kalt getrunken werden sollte, hat es
dann schwer.

Wird die positive Entwicklung weitergehen?

WALKER: Auf jeden Fall. Mit der wachsenden Mittelschicht und
vielen jungen Leuten, die im Ausland studieren oder ausgiebige
Reisen unternehmen, wird auch der Weingenuss eine immer gro-
fere Rolle spielen.

Romana Echensperger ist Sommeliere, seit 2015 darf sie sich Master
of Wine nennen. Sie schreibt fiir in- und auslandische Medien
iiber Wein.

Bk - SRR : Bl AR (Sommeliére) , 2015 445
JiE “HEF AT (Master of Wine) Fr'5, W hE N5 E PRI ARE
M &L S
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i Interview

»Deutsche Weine
sind noch am Anfang«

“ERHBHBERLT
ﬁﬁ%&”

Karl Bachmair, der in Hongkong ein Geschaft fiir
deutsche Weine eroffnete, spricht iiber das
dortige Potential von Wein.

EEETREARNHEENFR - CHERGENE
BEBZBNET.

KI-MAGAZIN: Wie hat sich der Weinmarkt in Hong Kong in
den vergangenen Jahren verdndert?

KARL BACHMAIR: Ich lebe seit 2011 in Hongkong. Der Weinmarkt
hat sich dahingehend verdndert, dass sich durch den intensiven
Wettbewerb die Weinauswahl stark vergrofiert hat und die Konsu-
menten allmdhlich neue Weinregionen und Rebsorten kennen-
lernen. Verglichen mit reiferen Mdrkten wie Deutschland ist Hong-
kong etwa fiinf bis zehn Jahre zuriick und es wird noch stark mar-
kenorientiert konsumiert.

Wie kam es, dass Sie dort einen Weinhandel griindeten?
BACHMAIR: Es gab zwei triftige Griinde dafiir. Ich wollte mich
schon ldnger selbstdandig machen und konnte mir dies auch gut in
Asien vorstellen, da ich dort einen Teil meines Studiums verbracht
habe und spater auch beruflich in Asien unterwegs war. Der zweite
Grund war die Liebe.

Wie leicht ist es in Hongkong, deutsche Weine zu verkaufen?
BACHMAIR: Als ich vor gut vier Jahren angefangen habe, deutsche
Weine zu importieren, konnten nur wenige Leute etwas damit an-
fangen. Ich musste viel Basisarbeit leisten. Mittlerweile verkaufen
sich deutsche Weine immer besser, insbesondere der Riesling, da
dies einfach unsere Paraderebsorte ist. Verglichen mit Weinen aus
Frankreich oder der Neuen Welt sind wir mit den deutschen Wei-
nen aber noch ganz am Anfang.

Was schiitzen die Menschen hier an deutschem Wein?
BACHMAIR: Als »Cool Climate Wines« haben viele deutsche Weine,
insbesondere der Riesling, eine ausgeprdgte Sdure, die in dem
meist sehr warmen und feuchten Klima fiir eine gute Erfrischung
sorgt. Dariiber hinaus kommt die intensive Rieslingfrucht sehr gut
bei den Konsumenten an.

Interview / 3 : Romana Echensperger & S5 - 3 3% B R A%
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Das Foto-Projekt »eyesonchina«
bietet eine Plattform fur
Chinas Fotografen im Netz
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Text/3C: Malina Becker & Sylvia Pollex D1 3 b, 134 4k Hi
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Gefallt 310 Mal

eyesonchinaproject MAQ Impersonator
walting for perfoermance In an office cubicle.
Bedjing.
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FREFANTTE. photohraphy
@matjaztancic #chalrman #mao
#maoczedong Fcubicle Foffice
#photojournalism

youngyyc Haha
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sarahtheo @jake_vermunt &=

Jasonsanquil Capitalist Mao joined a cubicle
farm

Jennylsbenny @tiffng_ nice!
tifing_ &jennylsbenny omg
wang.language Lol

catalinteo @horiahol dranasersea

Melde dich an, um mit ,Gefalit mir® zu
markleren oder zu kommentieran.
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Gefdllt 107 Mal

eyesonchinaproject Ecstatic audience at
the 10 year anniversary concert of
Hedgehog -one of China's best indie rock
band- last Saturday in Beljing.

(Photo by: Gllles Sabrié @gillessabrie)
IELEBAABBERN A+ EERGERE L, &
FF B0 St AT B A Y 9 S R BA R
(HBE9F: Gilles Sabrié @gillessabrie)

#China #Asia #photojournalism
Fphotography fconcert #music Faudience
£happiness #phone

highofmusic Pretty good
a.lpha.november @

pacotcoh Guy In upper left Is from the
“urned down for what™ video
hitps:ffwwwyoutube.comiwatch?
v=HMUDVMITOU

Melde dich an, um mit .Gefdlt mir® zu
markleren cder zu kommentieran.




0 4E N X @ INH3SU| Shiznyuoy

Foto oben: eyesonchina: Gilles Sabrie / Foto unten: eyesonchina: Matjaz Tancic
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in Schnappschuss zeigt vier dltere Ladys, die sich in einer
E Umbkleidekabine auf ihren Amateurmodelauftritt vorberei-

ten. Auf dem Foto daneben hiitet eine tibetische Nomadin
ihre Yakherde, eine Mutter trauert um ihren Sohn, der als Feuer-
wehrmann in der Explosion von Tianjin ums Leben kam, und Kin-
der freuen sich {iber eine Pyjama-Party im Shanghaier Aquarium.

Dann nimmt einen die Fotografin Sharron Lovell mit aufs
Land, in die »hollow villages«, die fast verlassenen Dorfer, wo nur
noch die Hinterbliebenen der jungen Wanderarbeiter leben. Die
Chinesin Zhang Lijie widmet sich in ihren Arbeiten psychisch kran-
ken Menschen und Projekten, die ihnen helfen, im Alltag zurecht-
zukommen.

Das Instagram-Projekt »eyesonchina« wird schon in seiner
bunten visuellen Aufmachung dem Wunsch seiner Griinder ge-
recht: die unglaubliche Vielfalt und Dynamik des Landes in Bildern
verschiedener Fotografen einzufangen und an einem Ort zu sam-
meln. Zeitgeschichtliches verwebt sich hier mit dem Allgegenwarti-
gen, Schnappschiisse wechseln sich ab mit gezielt vorbereiteten
Serienaufnahmen.

Der Fotojournalist Kevin Frayer war schon in vielen Gegenden
der Welt unterwegs, doch als er 2013 nach China zog, war er iiber-
rascht von der Komplexitdt des Landes. Die unglaubliche Vielfalt
der Themen ist ein paradiesischer Zustand fiir einen Fotografen.
Frayer fotografierte Monche im Kloster Labrang im Nordwesten
Chinas, hielt mit seiner Kamera die Shows der Dragqueens in Nan-
ning fest und begab sich auf die langsame Reise mit einer der welt-
weit letzten Dampflokomotiven in der Provinz Sichuan.

Recht schnell machte sich aber auch das bedriickende Gefiihl
breit, das Land nicht richtig zu fassen zu bekommen. Er sah die Bil-
der seiner ausldndischen Kollegen und die der chinesischen Foto-
grafen. Mit den Augen und Fotografien vieler wurde der Blick auf
China plotzlich rund und eine Idee war geboren. Gemeinsam mit
dem franzdsischen Fotojournalisten Fred Dufour griindete Frayer
die Instagram-Plattform »eyesonchina«. Zahlreiche in- und auslén-
dische Fotografen sind nun hier versammelt. Die chinesischen Fo-
tografen, denen oft ein Zugang zu den internationalen Medien fehl-
te, haben nun ein Fenster ins Ausland.

»eyesonchinaproject« wird von niemandem kuratiert, die Foto-
grafen konnen hier dltere Arbeiten und aktuelle Fotos einstellen.
Diese Freiheit ist es, die, laut Frayer, den Erfolg der Plattform aus-
macht. Uber 1000 Fans verfolgen die Posts der Fotografen. »So eine
Kollaboration gab es vorher nicht«, sagt der teilnehmende Foto-
graf Liu Yuyang, der 2014 ein Magnum Human Rights Fellowship
erhielt. »Frither waren es meist die ausldndischen Fotografen, die
chinesischen Fotografen zeigten, wie man Fotos macht.« Das &n-
dert sich gerade.

@eyesonchinaproject
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Zhuangzi sagte: Die
Fische schwimmen

so gemichlich dahin,

sie miissen wirklich
gliicklich sein.

JEF B, TR
EQ A
A b

Eines Tages schlenderten
Zhuangzi und sein guter
Freund Huizi am Ufer des
Hao-Flusses entlang:

=R, TRk
R RV SUN 37N
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Zhuangzis Geschichten:
Die Freude der Fische

IR v M

Text/3C: Wu Zuolai 5:¥E 3k
Illustration/#: Wang Zhao F4%|
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Zhuangzi (369 - 286 v. u. Z.) war ein Philosoph zur Zeit der Strei-
tenden Reiche. Er hief} mit Familiennamen Zhuang und mit Vorna-
men Zhou und war ein kleiner Beamter, der sich eine Zeit lang um
die Verwaltung des Ortes Qiyuan kiimmerte. Seine Gedanken kniip-
fen an die Philosophie des Daoismus des beriihmten Denkers Laozi
an und beflirworten eine Haltung der Ruhe und des Nichteingrei-
fens in den Lauf der Dinge. Sein grofites Bestreben ging dahin, im
Rahmen dessen, was spontan und natiirlich ist, die Freiheit und die
Freuden des Lebens zu geniefien.

Zhuangzi hatte einen engen Freund, der ebenfalls als Beamter
arbeitete. Beide verband ihre Freundschaft, aber es konnte auch
Neid zwischen ihnen aufkommen. Viele Male diskutierten sie mit-
einander geistreich iiber Fragen der Natur und der Gesellschaft. Ei-
nes Tages sprachen sie iiber das Thema Fische und Freude und wie
sich der Mensch in die Freude der Fische einfiihlen konne. Bestand
das grofite Gliick der Fische darin, dass sie in den Fliissen, den
Seen und dem Meer frei leben konnten? Das Leben und die Freiheit
der Fische wollte Zhuangzi als Mittel verwenden, um reflektierend
iiber die Situation der Menschheit nachzudenken.

51



Huizi entgegnete: Du bist
kein Fisch. Wie kannst du

wissen, dass die Fische inner-

lich gliscklich sind?

e, A,
MRS 21308 £ py o e 5 2

Zhuangzi antwortete:
Du bist nicht ich, wie

kannst du also wissen,
dass ich nicht weifs, ;
dass die Fische gliick- "
lich sind? :

T T,
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Zhuangzi antwortete: Du weifit ganz
genau, dass ich die Freude der Fische kenne
und stellst mir absichtlich eine rhetorische
Frage. Die Freude der Fische kenne ich

durch meine Beobachtungen am Hao-Fluss.
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S R W A, e A 580 1 90 iy e

K, AN EK AL
- ORI, WER FAHCD

fE K1

Y,

53

E

w%%ﬁg: Qﬁﬂ@&wnnt

-

Huizi sagte: [ch bin nicht du, daher
weif ich nicht, ob du gliicklich bist oder
nicht. Aber du wiederum bist Kein

Fisch, daher kannst du natiirlich nichts
iiber die Freude der Fische wissen,
richtig?

2P TREAEM, A AR EA
FEB S ARASIE (0, R A
B3 101 4 5, #T2

Zhuangzi ergiinzte: Ich weif}, dass

die Freude der Fische daher stammt, dass
sie kein Bewusstsein ihrer selbst und ihres
Gegeniibers mehr haben. Sie haben auch

vergessen, dass sie sich im Wasser befinden.




Wenn das Wasser austrocknet, dann fiihrt es zu nichts, wenn sich

zwei Fische gegenseitig mit Wasser aus ihrem Bauch befeuchten.

JEF: WK TS,
1B 5% 100 2 RINE N i IR 7K 4E,
JeiF 1k

Huizi fragte: Weshalb sind die

Fische erst dann am gliicklichsten,

wenn sie das Wasser vergessen Zhuangzi antwortete: Fische, die sich
haben? an einem trockenen Ort mit etwas Wasser

gegenseitig helfen, quiilen sich nur.
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Huizi sagte:

Im Wasser dagegen kennt zu erlangen, ist eine weit

Eine unbeschriinkte Freiheit

die Freiheit der Fische keine grofere Freude, als sich auf
Grenzen. beengtem Raum gegenseitig

zu helfen.
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Die Fische schwimmen frei im Wasser.
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Aufbruch! Die Familienkutsche in Shanghai
Rl “FELE” (5L

it voller Wucht pfeift der Wind von der See her. »Immer-
M hin nicht von vorne!«, denke ich, wahrend ich versuche,

unser fast flinf Meter langes Gefahrt auf Spur zu halten.
Jedes Mal, wenn ein Lkw laut hupend an uns vorbeisaust und wir
fiir einen Moment in dessen Windschatten sind, neigt sich unsere
Familienkutsche gefahrlich nach links. Sobald der Lastwagen vor-
bei ist, driickt uns der Wind wieder nach rechts, in Richtung Fisch-
teich. Mit aller Kraft steuere ich gegen. Beim ndchsten Lkw wieder-
holt sich das Spiel. Hier sind wir, zwei Erwachsene und zwei sechs
und drei Jahre alte Kleinkinder, mit Tandem und Kinderanhédnger
unterwegs von Shanghai nach Peking. Wenn uns der Wind nicht in
den Fischteich blast.

Mit Familie
unterwegs

Seit zwanzig Jahren organisiere ich Radtouren durch China und
bin selber 35 000 Kilometer durch China geradelt. Nur meine Frau
Zornica und die beiden Kinder waren nie dabei. Wahrend ich vom
Fahrradwunderland China schwarmte, saff die Familie traurig zu
Hause in Berlin. Zornica wiederum ist in den bulgarischen Bergen
aufgewachsen und hat nie Fahrrad fahren gelernt. Urspriinglich,
bevor unsere beiden Kinder Sarah und Nora geboren wurden, hat-
ten wir die Idee, im Frithjahr 2009 mit dem Tandem von Berlin
nach Peking zu radeln. Ein faltbares Reise-Tandem stand dann
schon bald bei uns vor der Tiir und erregte Fernweh. Dann kamen
die Kinder und eine gemeinsame Tour schien in weiter Ferne. Aber
natiirlich wollten wir unseren beiden Kindern das Fahrrad als Rei-
segefdhrt und unsere zweite Heimat China ndherbringen! Wir kauf-
ten uns einen offenen Kinderanhdnger und schmiedeten Pldne.
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Foto: Volker Haring
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Laowai in China

Urspriinglich sollte es eine halbjdhrige Tour von Peking nach Sin-
gapur werden. Am Ende wurde es eine 65-Tage-Radtour von
Shanghai nach Peking.

Land von
Fisch und Reis

Als wir Anfang April 2015 in Shanghai endlich auf unserer Famili-
enkutsche sitzen, denke ich mir: »Was zum Teufel mache ich da?«
Gewaltig zerren die 260 Kilo unseres Gefdhrts an meinen Armen.
Das Gewicht soll ich sicher 3000 Kilometer durch China steuern?

Nach ein paar Tagen im Yangzi-Delta haben wir uns eingera-
delt. Der Verkehr, Zornicas grofite Sorge, halt sich in Grenzen. Sie
hatte sich endlose Blechlawinen mit Kamikazefahrern vorgestellt
und ist positiv tiberrascht, wie riicksichtsvoll die meisten Chinesen
trotz Verkehrschaos fahren. Zwar sind wir durch eine der am meis-
ten entwickelten Regionen Chinas gefahren, aber auch im »Land
von Fisch und Reis« gibt es neben den grofien Ausfallstraffen auch
immer kaum befahrene Routen, teils durch Reisfelder und entlang
der vielen Kanéle fiihrend, die in unseren Breiten oft unter dem
Sammelbegriff »Kaiserkanal« laufen. Die meisten Kandle sind mit
dem Taihu-See verbunden, der als Puffer zwischen dem Yangzi
und dem Kanalsystem dient und den Wasserstand stabil hdlt. Am
Taihu erleben wir dann auch unsere erste Traumetappe. Uber mehr
als 30 Kilometer fiihrt eine kaum befahrene Uferstrafie am See ent-
lang, die in einen gut ausgebauten Radweg miindet. Regelmafiig
kommen uns Radfahrer auf Rennrddern entgegen. Die Chinesen
haben nach zwei Jahrzehnten Autofixiertheit gliicklicherweise das
Zweirad wiederentdeckt. Entsprechend enthusiastisch werden wir
iiberall begriifit. Zwei Langnasen mit fiir chinesische Begriffe blon-
den Kindern, und das auch noch auf einem Fahrrad mit Anhdnger!
Mobiltelefone werden geziickt, mal werden nur wir fotografiert,
dann dienen wir als Hintergrund fiir ausgiebige Selfie-Orgien.

Sobald wir Pause machen, umringt uns eine grofie Menschen-
menge. »Was kostet das Rad?«, »Wohin fahrt Thr?«, »Woher kommt
Ihr?« und »Warum nehmt Thr nicht den Bus?« sind die gangigen
Fragen. Unseren Kindern ist das anfangs ziemlich unheimlich. Sie
mogen es nicht, fotografiert oder gar angefasst zu werden, drehen
ihre Kopfe weg und verstecken sich unter ihren Fahrradhelmen.
Erst gegen Ende der Tour tauen sie ein wenig auf und nehmen
es gelassen, wenn mal wieder ein Teleobjektiv auf sie gerichtet
wird. Uneingeschrankt enthusiastisch sind sie jedoch beim chine-
sischen Essen.

»Das Essen in China ist sehr gut! Die Nudeln werden iiberall
selbst gemacht!«, wird Sarah noch Wochen nach unserer Riickkehr
erzdhlen und weiterhin darauf bestehen, ihre Nudeln mit Stabchen
ZU essen.
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#4MERE Laowaiin China

Im chinesischen
Hinterland

An der Provinzgrenze zwischen Jiangsu und Shandong verlassen
wir den Kaiserkanal, der uns mit seinen alleebestandenen Uferstra-
3en lieb geworden war. Der Kanal fiihrt weiter in Richtung Inland,
wir wollen jedoch zum Meer. Doch erst einmal fiihrt die Strecke
iiber hiigelige, bis auf den letzten Meter landwirtschaftlich genutz-
te Landschaft. In Shandong haben wir zwar die kulturellen High-
lights Qufu und Tai’an vor uns, aber die Verkehrssituation wird fiir
unser fast fiinf Meter langes Gefdhrt bald kritisch. Normalerweise
fahrt der Schwer- und Uberlandverkehr in China meist {iber das in
den letzten Jahren massiv ausgebaute Autobahnnetz. Shandong ist
leider anscheinend die beriihmte Ausnahme von der Regel. Grofie
Lkw mit Schiffscontainern sausen haarscharf an uns vorbei. Nach
ein paar Tagen ist klar: Wir miissen uns etwas {iberlegen, damit
unsere Reise weitergehen kann.

Eine gute Woche fahre ich deshalb allein von Tai’an in Rich-
tung Yantai, wahrend die Familie den Zug nimmt. Haben wir
gemeinsam schon Aufsehen erregt, bin ich als einzelner Radfahrer
auf unserer Familienkutsche ein noch kurioserer Anblick. Vor
allem Sarahs Lieblingspuppe, die mich als Andenken an die Fami-
lie auf dem vorderen Anhdngersitz begleitet, sorgt fiir Aufsehen. In
China sind Puppen in Menschengestalt so gut wie unbekannt.
Figiirliche Darstellungen haben eher einen religiosen Kontext.
Was macht also der Auslinder mit dem Riesenfahrrad und der
Kultfigur auf dem Riicksitz in China?

Uber Liaoning
nach Peking

In Yantai ist die Familie dann wieder vereint. Mit dem Linienschiff
fahren wir nach Dalian und freuen uns auf die Fahrt die Kiiste ent-
lang bis nach Shanhaiguan. Auf der Karte hatten wir eine »Binhai
Dadao« genannte Strafle gefunden, ein ehrgeiziges Grofiprojekt der
Provinzregierung, das zum Ziel hat, eine durchgehende, 1443 Kilo-
meter lange Strafle von Dandong an der koreanischen Grenze bis
nach Qinhuangdao zu bauen. Das klingt sympathisch und nach
entspanntem Radeln.

Tatsdchlich fahren wir an einigen Tagen durch wunderschone
Kiistenlandschaften und iiberqueren das sogenannte Rote Meer,
eine See von rotbliihenden Algen nahe der Stadt Jinzhou. Dann
aber fahren wir auch immer wieder durch riesige Industrieparks,
an Chemiefabriken und Olférderpumpen vorbei. Liaoning, wie wir
erfahren, nennt eines der groften Olfelder Chinas sein Eigen. Da
auch der Wind immer krdftiger wird und uns vor allem am Meer
unerbittlich von der Strafse zu pusten droht, sind wir froh, in Shan-
haiguan in Richtung Westen abbiegen zu konnen. Shanhaiguan
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Fotos: Volker Haring
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¥ Jeden Tag mehrmals: Gruppenbild mit den Menschen vor Ort (Nanjing)

A Fruchtparadies China - vor allem fiir Kinder! Spatverkauf in Yangzhou
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Volkerverstandigung: Tempelrutschen am Taishan
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war das ostliche Ende der Chinesischen Mauer, und so radeln wir
auf dem Weg nach Peking immer wieder an vereinzelten Mauerab-
schnitten entlang.

Gute 100 Kilometer vor Peking kiindigt sich dann die Metropo-
le an. Wir schwimmen auf einer Welle dichten Verkehrs und sind
erstaunt, wie rilicksichtsvoll die chinesischen Autofahrer mit uns
umgehen.

»Noch zwei Kilometer!«, rufe ich schliefflich nach hinten.
»Juhu!«, schreien die Kinder und Zornica tritt noch einmal kraftig
in die Pedalen. Dann biegen wir auf die Chang’an Jie, die Strafle
des Ewigen Friedens ein. Pl6tzlich scheint der Wind von hinten zu
kommen und wir fliegen auf den Platz des Himmlischen Friedens
zu. Dann, nach zwei Monaten auf dem Fahrrad, stehen wir vor
dem groflen Mao-Portrait und fallen uns in die Arme. Fiir einen
Moment ist nicht Mao das Hauptfotomotiv der chinesischen Tou-
risten, sondern die Familie mit dem seltsam langen Fahrrad.

Wir sind tibergliicklich, dass wir unser Ziel erreicht haben und
lassen uns gerne fotografieren.

Den gesamten Verlauf der Reise gibt es auf diesem Blog nachzulesen:
SEUIRA T 2R (5 BT LU T & WG 1, 2% 0.
www.tandem4family.de

62

Fotos links: Zornica Kirkova / Foto rechts: Thomas Rétting
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REZXR Gaumenfreuden

arnelen und Tintenfisch, aber auch Schildkréten und
G Haifischflossen konnen auf Chinas Tellern landen, letztere
gliicklicherweise immer seltener. Das Reich der Mitte hat
eine grofle Vorliebe fiir alles Essbare, was aus dem Wasser kommt.
Eine Selbstverstiandlichkeit, denn zahlreiche chinesische Provin-

zen liegen am Meer oder werden von grofien Fliissen durchzogen.

Die Provinz Jiangsu liegt nicht nur am Meer, sondern hat auch
zwei der grofiten Binnenseen des Landes. Siiffwassergarnelen sind
hier eine grofle Delikatesse. Die Tierchen strotzen vor Vitaminen,
Mineralstoffen und Spurenelementen und enthalten die wichtigen
Omega-3-Fettsduren, die der menschliche Kérper nicht selber pro-
duziert. In der Jiangsu-Kiiche werden Garnelen gerne mit Alkohol
gebraten - und mit einem kleinen Becher Schnaps oder gelbem
Reiswein am See verspeist. Gerne auch mit Bier!
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Fotos: Thomas Rétting
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Frittierte
SiiRwasserriesengarnelen

ZUTATEN

Garnelen sdubern. Antennen und

Beine entfernen. Mit etwas Salz und Schnaps
ca. 20 Minuten marinieren.

Lauchzwiebeln und Ingwer zerhacken.

Pflanzendl in einen Wok geben.

Die Garnelen bei hoher Temperatur frittieren,
bis die Schale eine goldene Farbe annimmt.
Herausnehmen und abtropfen lassen.

Wieder ein bisschen Ol in den Wok geben,
zerhackte Lauchzwiebeln und Ingwer
darin anbraten, bis sie angenehm duften.

Garnelen dazugeben, kurz braten

und gut umriihren. Schnaps, Zucker und
Salz in dieser Reihenfolge hinzugeben.
Bei hoher Temperatur die Sofie andicken
lassen. 1 TL helle Sojasofie hinzugeben,
kurz riithren und Herd ausschalten.

Heif} servieren.

Guten Appetit!



NiBE Sprache

Dem Wasser folgen

Redewendung

Das aus vier Strichen bestehende Schriftzeichen /K shuf trigt die yi e §IJ g% }Jﬁ
Bedeutung »Wasser«. Es symbolisiert das flieRende Wasser. shui dao qi chéng
Das Schriftzeichen entwickelte sich aus drei parallelen Wasser- Wenn die Bedingungen
linien, entsprechend dem Radikal )!| (chuan - Strom). Durch vorhanden sind, stellt
die Nutzung verschiedener Schreibinstrumente dnderte sich die sich auch der Erfolg ein;
Form des Schriftzeichens, bis es seine heutige Gestalt bekam. wértlich: Stromendes
Als (linke) Komponente eines Schriftzeichens wird es mit Wasser grabt sich mit
drei 7 Wassertropfen dargestellt. der Zeit ein Bett.
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Redewendung

m 5 K Die Entwicklung
ioyi o« s | | des Schriftzeichens 7K

Wie ein Fisch im Wasser;
ganz in seinem

Redewendung Element sein

)
K oo ) \
shui zhong ldo yue

)

\

Vergebliche Miihe; den
Mond aus dem Wasser

fischen wollen Orakelknochenschrift

B 3 jidgiiwen

KR eV @ NISU| sniznjuoy|

Zusammensetzungen
mit dem )
Schriftzeichen 7K ( \

Kleine Siegelschrift
JNEE xidozhuan

2, A

qudn tai
Quelle grofite, hochste,
meiste; sicher,
friedlich

‘ Regelschrift
’I 7 W45 kdishia

Redewendung

jiang mido
zahe Fliissigkeit, Endlosigkeit, )ﬁ; 7]‘( $ %)Pf
SoRe Grenzenlosigkeit bei shui ché xin

Ein Tropfen auf dem heiflen
Stein; wortlich:

(wie der Versuch), eine
Wagenladung Brennholz
mit einer Tasse Wasser
(zu 16schen)
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NiBE Sprache

Feucht-frohlich
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Vokabeln:

BWAXT:hédale

= betrunken sein, besoffen sein
ZEHR : jubéi = das Glas erheben,
einen Toast aussprechen

F#A: ganbéi = Prost! Zum Wohl!
(wortl. »Trockne das Glas«)

REEARIT 1 bu zui bu gui

=ugs. »Keiner geht, wenn er noch steht«
(Ausspruch zum gegenseitigen Zuprosten,
wortlich: »Wer nicht betrunken ist, geht nicht.«)
f8l: dao = hier: ein-/nachschenken

B jilliang
i =Trinkvermdgen, Trinkfestigkeit

(ZEFITE) : molihua

i =Titel eines beliebten chinesischen
i Volkslieds (wértl. »Jasminbliite«)
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NiBE# Sprache

Blatt fiir Blatt
Chinesisch

Wer beim Chinesischlernen mal eine Abwechslung
zu Internetportalen und Apps haben mochte, sollte
unbedingt zum innovativen Buske-Sprachkalender
greifen. Auf den iibersichtlich gestalteten und reich
illustrierten Kalenderblattern werden Aufgaben zur
chinesischen Sprache sowie deren Losungen ver-
mittelt. Zusatzlich gibt’s kurze Grammatikerkld-
rungen und Ubersetzungen aller Texte auf der
Riickseite. Vor allem Anfdnger konnen damit gut
arbeiten und zum Beispiel die phonetische Pinyin-
Umschrift fiir erste Sprachiibungen nutzen. Seite
fiir Seite wechseln sich Aufgaben fiir den Wort-
schatz und fiirs Schreiben, zur Landeskunde und
Grammatik ab. Zudem sind die Landeskundeiibun-
gen eine hilfreiche Informationsquelle, um mehr
iiber chinesische Literatur und aktuelle Themen
aus dem Reich der Mitte zu erfahren. Der handli-
che Kalender regt mit jedem neuen Tag zu bestdn-
digem Uben an. Eine einfache Lernmethode, die
zudem jede Menge Spass macht!

Sprachkalender Chinesisch, Helmut Buske Verlag

% Kolumne

w TV T

9

38
Clever
abgreifen!

Von Verena Menzel (www.new-chinese.org)

Wer kennt sie nicht, diese cleveren Pfennigfuchser, die stets
genau wissen, wo sich etwas gratis absahnen ldsst. Hier
mal eine Zigarette geschnorrt, da mal heimlich ans kalte
Buffet gemogelt. Auch in China scheint Geiz manchmal geil
zu sein. Und fiir all diejenigen, die wissen, wie sie am
geschicktesten gratis bestimmte Ressourcen abgreifen, wur-
de im Chinesischen der Begriff des % (céngke) erfunden.
Urspriinglich bedeutet 4 (céng) eigentlich »aufreiben, wund-
scheuern« (fBfEF W T, Ta bd shou céngpod le. »Er hat
sich die Hand aufgescheuert.«) oder »beschmieren, einrei-
ben« (/IO Xidoxin céng yduqt! »Vorsicht, frisch ge-
strichen!«). In der chinesischen Umgangssprache hat das
Zeichen jiingst eine weitere Bedeutungsdimension hinzu-
gewonnen, die des »Schnorrens« oder »Schmarotzens« nam-
lich. Erstmals aufgetaucht ist die neue Bedeutungsvariante
im Zusammenhang mit dem Internet, als es sich manche
PC-Nutzer zunehmend zum Sport machten, das WLAN des
Nachbarn kostenlos mitzubenutzen (B4R céngwdng oder
B4 WIFI céng WIFT). Doch heute kann der Begriff (oft
auch im SpaR) fiir so ziemlich alles verwendet werden, bei
dem sich Geld sparen ldsst, indem man anderen auf der
Tasche liegt: Das gilt etwa fiir Menschen, die sich gerne
auf Rechnung anderer durchessen oder »durchtrinken«
(a7 cengcht, B4 cénghé) oder sich kostenfrei einer Grup-
pe beim Karaoke-Singen anschliefen (# KTV céng KTV),
aber auch fiir eifrige Mithorer bei Universitatskursen (#4if
cengke). Auch fiir Spritsparer, die sich stets von anderen
herumkutschieren lassen (#4%: céngche) oder Sparfiichse,
die sich nichtelang auf fremden Sofas einquartieren (#413
cengzhl) eignet sich der Begriff. Wer Stromkosten sparen
will, der macht es sich tagsliber mit einem Buch auf
IKEA-Ausstellungsstiicken bequem und zehrt von der
kostenlosen Klimaanlage (#§%#%H)=S¥# céng midnféi de
kongtido), und wem es zu stressig ist, selbst einen Hund zu
pdppeln, der schmeifdt sich einfach an die niedlichen Vier-
beiner wildfremder Passanten heran (%41 cénggou). Man
sieht also: Der Absahn-Fantasie sind keine Grenzen gesetzt
- sprachlich wie im wahren Leben!
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NiBEM Sprache

Mein

0070 Lieblingsgetrink
&%é%ﬂq 00 O T/i}k%[‘

Pekinger Studenten stellen ihr beliebtestes Getrink vor

1E Jo A 10 7 7E A Al A i 2 K TR TR

KRR ERGPHR TN .

T — o AP JICOA Dk 22 5
T U R DOk

BRI S K I g
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Cao Lingyi, 20,
Bachelorstudentin
aus Peking

BHSH ¥ 20% kA=
EEXZEE

PR xiguazhi
= Wasser-
melonensaft

L
zhazhiji

= Saftpresse,
Entsafter

FEFHIE ginshou
zhizuo

= etw. eigenhéndig
herstellen

Wi bingsha

Mein Lieblingsgetrank ist Wassermelonensaft.
Dieses Fruchtsaftgetrank wird aus frischer Wassermelone
als Grundzutat hergestellt, die in einem Entsafter gepresst

wird.

Es ist das perfekte Sommergetrank und wird beson-
ders gekiihlt zu einem erfrischenden Geschmackserlebnis,
das Freude macht. Ich selbst richte mich beim Verzehr
nicht nach den Jahreszeiten, sondern trinke den Saft das
ganze Jahr tiber gerne. Wenn ich die Moglichkeit dazu
habe, mixe ich mir meinen Saft eigenhdndig zu Hause.

B TPERHLISE, BRI © = Smoothie Aufler Wassermelonensaft mag ich auch viele andere
HEREIREY, L. PR EAERA A & ndixi Fruchtséfte, zum Beispiel Orangensaft. Unter den jungen
- L = Milchshake Menschen in China sind Fruchtsaftgetrinke derzeit sehr

PEFATR KR DRHY . I AR R . . . 8 [
angesagt. In Peking gibt es viele Restaurants und Cafés,

== > B v kv
JT AR A FEEERT T kA die verschiedene Sorten frischer Sifte, Smoothies und
Ly Milchshakes anbieten.

Teste dein Chinesisch! i {RAYrh3Z! > Lésung auf S. 73

Welche chinesische Bezeichnung fiir eine Speise ist gleichzeitig auch ein Synonym fiir
»gefeuert/entlassen werden«?

Quiz - villlizf

Tintenfisch braten«

A: DT chdomian »gebratene Nudeln, Nudeln braten«
B: }MMfx chdofan »gebratener Reis, Reis braten«
C: JDEf# chdo yduyu »gebratener Tintenfisch,

D: ¥038 chio ji ngebratenes Hithnchen,
Hiihnchen braten«

E: }b7I0F chdo qiézi ngebratene Aubergine,
Aubergine braten«
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Yun Jinghan, 21,
Bachelorstudentin aus
der Inneren Mongolei
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Die Sprachseiten werden von Verena
Menzel mitgestaltet. Sie lebt in Peking
und betreut die Sprachlernseite

»Niu Zhongwen«
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\\@/‘ www.new—chmese.org

£1# héngcha

= Schwarzer Tee
LRE

quan fajiao

= voll fermentiert
(% B fajiao
=fermentieren,
géren)

44 chun = pur,

rein, unverfalscht;

auch: keusch,
unverdorben
iB&& gingxiang
=feiner Geruch,
dezenter Duft

FRpHREE
yufang ganmao
= Erkéltungen
vorbeugen,

vor Erkaltung
schitzen

EiEKZEE

Mein Lieblingsgetrank ist schwarzer Tee.

Schwarzer Tee ist ein voll fermentierter Tee, der iiber eine
ganze Reihe von Arbeitsschritten aus den frischen Blatt-
spitzen bestimmter Teestraucher gewonnen wird.

Als ich noch klein war, mochte ich Tee nicht besonders.
Erst nachdem ich mit meinem Studium begonnen hatte,
habe ich mich langsam in dieses Getrdnk verliebt. Ich trin-
ke schwarzen Tee am liebsten pur, ohne Milch und Zu-
cker. Den feinen Duft und Geschmack des Tees zu verkos-
ten, ist flir mich purer Genuss. Mit jedem Schluck werde
ich innerlich ruhiger. Fiir eine kurze Weile riicken all die
Trivialitdten und der Stress des Alltags in weite Ferne.
Aber schwarzer Tee schmeckt nicht nur gut, er ist auch
gut fiir die Gesundheit. Vor allem im kalten Winter
schiitzt er vor Erkaltungen und verleiht einem ein wohlig
warmes Gefiihl.
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Ruckblick: Veranstaltungen der Konfuzius-Institute
September 2015

flLF % 2015 £F 9 BiEEN O]

»Erlebnistag China«
zum Tag der Konfuzius-Institute in Deutschland

‘hEGFEA EEEAFFERHE

Am 25. September wurde weltweit der Tag der Konfuzius-
Institute gefeiert. Auch die deutschen Konfuzius-Institu-
te begriiBBten interessierte Besucher mit vielfaltigen Ak-
tivitaten, welche ihnen die chinesische Kultur und Spra-
che naherbrachten. Das Angebot reichte von sportlichen
Angeboten wie Ping-Pong und Taiji bis hin zu musikali-
schen Vorfiihrungen.

Leipzig / Chinabrenner % Hﬁ% / Chinabrenner %’E’E

9B 25H, £BIEREKNR “ALFFKRA". BEILFFR
BAFESENEMRILNEBANRKLE, iLt(ERF
ERXUINES . XEENNEEESD, FINESIRFIANR,

AERFE.
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Foto oben: jeweiliges Konfuzius-Institut / Foto rechts unten: Karsten Klama

Trommel- und
Guzheng-Musik
in Munchen

RREE:
AFEHMEHET SR

Das Konfuzius-Institut Miinchen lud anlasslich des
Tags zum Kulturfest in den Innenhof der Hofstatt. Die
Besucher konnten Teezeremonien, Kalligrafie, Tusche-
malerei, Schnupperkurse und Musik auf der Guzheng
live miterleben. Ein Trommel-Auftritt von Xu Ping und
Ji Yuyuan vom Prims Studio sorgte fiir groBe Aufmerk-
samkeit. Der Tag bot viele Gelegenheiten fiir Gespra-
che und Informationsaustausch mit den Minchnerin-
nen und Minchnern. Flankiert wurde das Fest von
Filmaufnahmen des Bayerischen Rundfunks zum The-
ma »Mondfest«. Die halbstiindige Sendung wird 2016

ausgestrahlt.

REEAFERTIATFFHZPRE Hofstatt M4y
REBRAZEI T XM . RIFEATLUIEBRRERE . Bix. &
EHE. ARREMEES R, Prims SHRIIEZR Xu Ping #
Ji Yuyuan HsREOREFRIER S| T REMR . X—KAAF
FhimR T RE5SRBERAMIERMERRZRNS . Bk
ML FTLT FEERAELL “FRIT” AEBRE T LIRS T .
AH<ENBT BT BT 2016 S,

Drehen fuirs Gluck
in Bremen

AKiG: TR

Im Konfuzius-Institut Bremen wurde der Tag der
Konfuzius-Institute zusammen mit dem traditio-
nellen Mondfest gefeiert. In der Botanika, einem
beliebten Ausflugsziel mit asiatischen Pflanzen
und Landschaften, wurden die Bremer Birger
mit zahlreichen Aktivitaten empfangen: einem
Kalligrafie- und einem Taiji-Workshop, einer
Lesung chinesischer Gedichte rund um den
Mond, einem Vortrag von Bremer Schiilern zum
diesjahrigen Chinese Bridge Sommercamp und
natirlich vielen Mondkuchen, von denen kein
Krimel tbrig blieb. Besonders beliebt war auch
das Glicksrad mit den chinesischen Tierkreis-
zeichen gleich am Eingang.

FRGFL 7 BRI A RARFL 72 B B R A SRk
o ERBIMNEMIISERIESHN Botanika 18
MR, BEFERENDRT FAREHE: BENK
WEEIR . XTRASNPFHRAFLR . FKig=
ESFNEHRESCTEINERE N, BREERS
BHtARE=, REERNBHESE—=. 535l
SRBOEETAOLNEEFEEBREEERE.
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Feier des Mondfestes
in Heidelberg

BEERTPKRT

Wie bereits in den vergangenen Jahren bildete der
Tag der offenen Tir anlésslich der Feier des Mond-
festes den Auftakt zum Winterhalbjahr am Konfuzius-
Institut Heidelberg. Mehr als hundert Gaste
besuchten das Institut, unternahmen ihre ersten
Gehversuche auf dem Gebiet der chinesischen
Sprache oder lie3en sich in die Grundlagen der Kal-
ligrafie einweisen. Auch beim Falten bunter Schmet-
terlinge und dem Knipfen kunstvoller Knoten
ergab sich ein stimmungsvolles Miteinander von
Gasten und Gastgebern. Durch intensive Gespra-
che Uber die chinesische Sprache und Kultur oder
die Konfuzius-Institute stand dieser Tag ganz im
Zeichen des Austauschs zwischen Deutschland
und China.

GISERILE—+F, FERKRPHRTZ0R, FRER
AT BREXRFIFEZREFENNFE. —BHSUE
AREFFZEBE, BEHTHOEFEESRENE—L
FEHTT BEEMFS . ERFeRNsERS
FELSE, EAMEAZERIEHTRENE. BT
REXTHEESHNAEE XTI FEBRRE, X—
KA B ERmANRS o

Mondkonzert in
Nurnberg-Erlangen

ARE-ZR=1R:

BRESRS

Den Tag der Konfuzius-Institute nahm das Konfuzius-
Institut Nirnberg-Erlangen zum Anlass, das chinesi-
sche Mondfest mit Musik und Gedichten rund um
den Mond und den Nachthimmel zu feiern. In der
Orangerie in Erlangen lauschten die 120 Géaste den
gefiihlvollen Klangen der Pianistin Eva Yulin Shen,
die bekannte Melodien wie »Silver Clouds Chasing
the Moon« und Stiicke von Chopin und Debussy zum
Besten gab. Berlihrende Gedichte in chinesischer
und deutscher Sprache, unter anderem von Li Bai
und Du Fu, brachten die Zuhérer zum Traumen. Ab-
gerundet wurde der Abend mit Mondkuchen, Tee,
Reiswein und Chrysanthemen als Gastgeschenk.

REE-BR=ARAFHRAIF R ZIR, 5
XTEBMB&RIERFRRRFNT . EER=IR
B, 120 (U= ARITTNZER Shen Yulin FTHEIER
BN, WREEHERT (EoER) SERRMREB
MERANEmR. PXABENDIATFR, TEEZFH
MHBENER, ERARNIRSERE. EXPEDPHRE,
EMIEBET B &5, KENRHEEAILD.

Freiburg erlebt China
musikalisch

HEEAFTREKEPRE

In Kooperation mit dem China-Forum veranstaltete das
Konfuzius-Institut Freiburg am 27. September den »Er-
lebnistag China«. Im Anschluss an das Nachmittags-
programm voller Workshops, Vortrage und Vorfiihrun-
gen rund um China luden die Organisatoren zu einem
einmaligen Konzert ein. Das junge Quartett der Musik-
hochschule Freiburg, das mit Unterstiitzung des Han-
bans gegriindet wurde, besteht aus Roland Gudden
(Violine), Sun Yiqi (Violine), Julien Glick (Viola) und Zhao
Duojiao (Violoncello). Im prunkvollen Kaisersaal wurde
ein buntes Potpourri aus chinesischen und deutschen

Musikstlicken prasentiert. Die 300 Gaste konnten sich
auf eine besondere musikalische Erlebnisreise bege-
ben und in der Pause Mondkuchen und Vollmondbier,
das von der traditionellen Brauerei Ganter spendiert
wurde, probieren.

BEEXZAFZRSTEICIEAGIE, T9H 27 B&ND
T “REGRR . £ FMFEMXTHRENARRR. REME
EHERERE, BREZEARSINT —HH—FK 15
Re. AXDXIFIRIZNBERESRERFENNESR
BAERoland Gudden (/NEZE) . Sun Yiqi (/MEE)
. Julien  Glick (F#2%E) # Zhao Duojiao (KIZZE) ARk,
EEEFENEFTAT, tiIHRT  AFEMNESERHAR
MEEZHMER. 300 UE AT LI TIRISBINE RIE
W2, RSRERTLAREBHESRENE Ganter 2£H)
HIHB I,
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Jubilaumsfeier
in Hamburg

XERER

Der internationale Tag der Konfuzius-Institute bot
einen idealen Rahmen fiir die Feier des achten Ge-
burtstages des Konfuzius-Instituts an der Universi-
tat Hamburg. So kamen am 27. September 300
Gaste im chinesischen Teehaus »Hamburg Yu-
Garden« zusammen. Neben seinen Kooperations-
partnern, ehemaligen Mitarbeitern und vielen ande-
ren Wegbegleitern aus acht Jahren hatte das Insti-
tut alle Teilnehmer der bisherigen Sprach- und Kul-
turkurse eingeladen. Nach einer BegriiBung mit ex-
klusiven Tee-Cocktails kamen die Gaste in den
Genuss eines kostlichen Buffets. Passend zum
Mondfest gab es chinesische Mondkuchen und na-
tlrlich fehlte auch eine Geburtstagstorte nicht. Den
Hohepunkt des Festes bildeten die Verlosung zahl-
reicher Preise sowie der Live-Auftritt des Musikers
Shi Xiaohe. Mit der Zahl acht verbinden sich nicht
nur viele gute Erinnerungen, sie verheif3t als beson-
dere Gliickszahl auch eine wachsende Vorfreude
auf die Zukunft.

Eix “FLFFIRA” ARERFIAFEBIRA T KR
2t/ \BFERERL, EAESIX 300 (UEAE9IR 27
ARERPEFRE “NEBRE". BT SEKE, AIELE
ARFIFZ\ER—BETNSHESE, FEREEIE T
ESHIESINSESHIRENEEZR . E£ANRA
BHRNRECRERERERREE, EAIZAT =R
MBS, SHRTESEFZNEERM, A4, bR
TRBERER. MRINESE RRERNNIIHERE
LT REEE . BHFSAXEEEITSEFMEIZ,
8 BB —MSAIEENHT, MIEERHRKRAIREK.

Peking-Oper in
Frankfurt

=Z=wfE: R

Das Konfuzius-Institut Frankfurt feierte bei scho-

nem Wetter im Bethmannpark. Chen Jianghong, Il-
lustrator und Bilderbuchautor aus Tianjin und Paris,
stellte sein neues Werk »lch werde Berge verset-
zen« vor. Eine studentische Schauspielgruppe der
Goethe-Universitat Frankfurt flihrte eine Adaption
des beriihmten chinesischen Films »Rote Laterne«
auf und der 2012 gegriindete deutsch-chinesische
Peking-Oper-Club hatte ebenfalls ein besonderes
Programm fiir die Besucher zusammengestellt, um
ihnen ein tieferes Verstandnis der Peking-Oper zu
ermoglichen. Kinder konnten sich von Lektoren des
Instituts traditionelle chinesische Opernmasken
schminken lassen und erhielten bedeutungsvolle
chinesische Namen.

XKE5E, E=mEBAZFFEBRE Bethmann-
park REKHRAFFRE . KERETEROEEZS .
EEBEEHRIRENA T i ER (REBm=W )

»lch werde Berge versetzen", A= KFFEREL
BRERTHEZSSBEY (KA ERSE) NXRMR.
AT ERPETLURAM T #BRRE, 2012 FpyszA9EE
REGERESR T EINNTE . &FIITULALFF b
NEITABCE LEFHEXREKIEHBESE—ES
BEENFESEF.
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Kl Leipzig
26.-28.11.
11526H=28H

chai. China-Filmfestival

. PEIBRH

’ s

Wie auch im vorigen Jahr halt im Novem-
ber die chinesische Lebenswelt Einzug in
Leipzig. Unter dem Label »#F Chai« wer-
den zahlreiche aktuelle Dokumentar-
und Spielfilme gezeigt, die sich mit Chi-
na beschéftigen. Die Filme zeigen die Su-
permacht China mit all ihren gesell-
schaftlichen Facetten.

Die begleitende Ausstellung »Chol-
lywood« mit Fotografien von Giulio di
Sturco gibt Einblick in die groRen Film-
studios Chinas.

Festivalero6ffnung: 26.11., 19 Uhr

in der Cinématheque des naTo e.V.
Vernissage: 27.11., 16.30Uhr im
Konfuzius-Institut

11 8, PENEFERGRITLFE R
FIZELH . LA “UR7 g B ZEB AL
FEAEANERHHER . XLHEERE
= BEAREFENE MISTH.

BB TRER “H3KI5” A Giulio
di Sturco RUBF L A—BRHPEMERAH

S/ E,
2 FE: 11826H19.00, naTo
MEREREFE: 11527H16.30, 77

=B

Kl Berlin
27.und 28.11. 10-18 Uhr
11H27H 28H 10-18 Uhr

Chinas internationale Beziehungen
in historischer Perspektive
Workshop
RERATHRERRXRHAITS

Unter der Leitung von Prof. Dr. Bettina
Gransow, FU Berlin, Prof. Dr. Mechthild
Leutner, FU Berlin, Prof. Dr. Niu Dayong,
Peking-Universitat, Prof. Dr. Eberhard
Sandschneider, FU Berlin/DGAP wird
an diesem Workshop tber den Wandel
von Chinas Rolle als regionale und glo-
bale Macht auf dem internationalen
Parkett diskutiert und es werden Pers-
pektiven und Szenarien kiinftiger Ent-
wicklungen aufgezeigt.

E M B HKZ Bettina Gransow
HEZ . EL, MHKEHKXZFE Mechthild
Leutner ##%. f&t, IERARFHEREHIEE.
B RANEBERF/EBEIZBERNS
Eberhard Sandschneider % . {#1H
AT, RIS EERTIEHREEAK
BHERDEEERES LRENES, H
EIEARRAENRIS=TIEEE.
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HSK ((XiE7KF&11, Hanyu Shuiping Kaoshi) ist die offizielle internationale Standardpriifung zum Nachweis der
Chinesischkenntnisse von Nicht-Muttersprachlern. Die HSKK-Priifung (&K iE# 1, Hanyu Shuiping Kouyu
Kaoshi) ist eine miindliche Priifung.

Konfuzius-Institute und
HSK-Prifungstermine 2015/16

Kl Diisseldorf Kl Miinchen
HSK 1-6 HSK 1-6
—16.4. & 16.10. —6.12. & 20.3.
HSKK HSKK
—12.12. & 21.5. —16.10.
K1 Erf Kl Metropole Ruhr

rfurt (Duisburg-Essen)

HSK 1-6 & HSKK O HAMBURG

HSK 1- 6 & HSKK

—6.12.
—6.12&21.5.
Kl Frankfurt
HSK 1-6 O HANNOVER Kl Trier
—14.11.8 16.4. BERHIN HSK 1-6 & HSKK.
O DUISBURG-ESSEN . _
HSKK O DUSSELDORF O GOTTINGEN 6.12
—21.5.
O LePzIG e .
O ERFURT Osterreich:
Kl Freiburg Kl Graz

HSK 1-6 & HSKK O FRANKFURT HSK 1-6 & HSKK

—6.12. & 16.5. —6.12
O HEIDELBERG
KIH b .
R NURNBERG- Kl Wien
HSK1-6 R HSK 1-6 & HSKK
—6.12. .

—6.12 & 20.3.
O FREIBURG
Kl Hannover (@)
MUNCHEN Schweiz:
HSK1-3 Kl Basel
—6.12. S
HSK 1-6
Kl Leipzig —16.4.&12.11.
HSK 3-5
(in Zwickau)
—5.12.
HSK
—20.3.&16.10. Weltweit gibt es iiber 450 Konfuzius-Institute.

Das erste wurde 2004 in Seoul erdffnet.
Seit 2006 gibt es sie auch im deutschsprachigen
Raum. Die Konfuzius-Institute widmen
sich der Vermittlung der chinesischen Sprache
und Kultur.
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3 Ichlerne Chinesisch

AFFR: PXRIVESHRRERBRMTAK?
WOLFF: s A%l {BEFEERE, NFE
BRERE—MSARBKEBN . MEMNKRTRDI
TR, XFZEMRFEMIT, FFIK
A—FEFEIER !

BAMt2%h?

WOLFF: 2007 FLAREHAETFE N EETR
THINE . GNRFEFNFEABMBINEHEER,
BREF AL RTHFER AR . AN
NERMNEHEEDHIELURS, XEBT
®RT “EpEfSt 1583 £1742 FEEEREEH
EEHT X—HMELTIONEE, HPMMER
ESRIBREM TS,

EREBHER, REEMNESHINRE
BISESTHX?

WOLFF: NRFHFNP 8K —dn, BB
AEAEHR RARNE KB ~RfE
E8Y, RWMEEEIERTIR I, A ReIZzEHN
B, I TIXERARASD F—ISHE]

Jiirgen Wolff (43) lernt seit 2008 Chinesisch am Konfuzius-Institut Leipzig.
Jiirgen Wolff (43 2 ) 2008 FiEfEkL B AF L FEBRFIH.

KI-MAGAZIN: Was mogen Sie besonders an der chinesi-
schen Sprache?

JURGEN WOLFF: Chinesisch ist nicht kompliziert! Die Grammatik
ist sehr reduziert, die Zeichen folgen einer interessanten und fir
uns ungewohnlichen Logik, die den Kopf freipustet und das Lernen
zu einem wunderbaren Erlebnis macht.

Warum lernen Sie Chinesisch?

WOLFF: Seit 2007 realisiere ich fir die Deutsche Bank Projekte in
China. Wenn ich Chinesen in ihrer Sprache anspreche, o6ffnen sich
mir immer wieder unerwartet Ttren. Nicht nur meine interkulturelle
Kompetenz wurde dadurch gestéarkt, es hat mir auch mein Promo-
tionsthema zur Missionstétigkeit der Jesuiten in China (1583 -
1742) beschert. Deren Erfahrungen sind auch heute noch hilfreich
fur ein harmonisches Miteinander.

Gab es eine Situation, in der Ihnen lhre Sprachkenntnisse
entscheidend weitergeholfen haben?

WOLFF: Es ist nicht gelogen, wenn ich sage: Mein Chinesisch ret-
tet mir immer wieder das Leben! Da ich gegen Fisch und Meeres-
frichte allergisch bin, muss ich fehlerfrei sagen konnen, dass ich
sie nicht vertrage. Bei ihrem Verzehr wiirde ich sofort tot umfallen!
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di shui chuan shi

steter Tropfen hohlt den
Stein; Ausdauer fiithrt zum
Erfolg. Schon der Dichter Luo
Dajing (1196 - 1252) schrieb
in seinem Werk Kranichwald,
Jadenektar: »Mit kleinen
Schldgen fdllt man grofle
Bdume, der stetig fallende
Tropfen hohlt den Stein.«
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